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SlowFood-CE: v Krakové probéhlo skoleni v ramci projektu
Slow Food Central Europe

Nova gastronomie: to bylo téma tridenniho vzdélavaciho seminare, ktery probéhl na
zacatku unora v Krakové v ramci projektu Slow Food CE: Kultura, Dédictvi, Identita a Jidlo,
jez byl podporen Evropskou unii.

Presto, ze kulturni dédictvi spojené s jidlem pfedstavuje pro regiony dullezity zdroj, byva &asto
nedocenéno. Spoluprace se zainteresovanymi skupinami €i podpora mistnich tradic a dovednosti
umoznuji jednak zvySovat znalosti o bohatstvi mistniho gastronomického dédictvi, ale také
vytvaret novy multidisciplinarni pfistup k jidlu, ktery uznava silné vazby mezi pokrmem na talifi,
planetou Zemi a lidmi. To je tfeba realizovat, aniz by ze zfetele vytratily ekonomickeé,
environmentalni a socialni aspekty udrzitelnosti

Na pocatku Unora se v Krakové setkalo 25 uc€astnikl projektu - zastupcu hnuti Slow Food a
predstavitell vefejnych instituci z péti stfedoevropskych zemi - Italie, Chorvatska, Madarska,
Ceské republiky a Polska, aby diskutovali o biologické rozmanitosti, kultufe jidla a tradicich, se
zvlastnim zaméfenim na vztahy mezi mésty a venkovskymi oblastmi.

Mésta jsou idealni laboratofi pro uspésnou radikalni zménu v pohledu na gastronomické dédictvi:
dostate¢né mala, aby meéla silny vliv na podnikatelskou a spoleCenskou oblast, ale zaroven
dostatecné velka, aby zajistila pfistup na mezinarodni trhy.

To bylo také divodem, pro¢ organizace Slow Food zahdjila tfilety projekt s nazvem Slow Food
CE: Kultura, Dédictvi, Identita a Jidlo. Projekt podporuje spolupraci mezi regiony stfedni Evropy
a vytvari model pro propagaci a zhodnoceni tradi¢nich potravin a jejich producentt, mistnich odrad
a plemen, Femeslnych postupl vyroby potravin, folkloru, kulturni krajiny a pfirodnich zdroju, jez Zivi
obCany mésta a propojuji je tak s venkovskymi oblastmi. Projekt zaroven propojuje a vytvari nové
spojenectvi mezi péti mésty, znamymi svym bohatym kulturnim dédictvim: Benatky, Dubrovnik,
Brno, Krakov a Kecskemét.

.Historické mésto, ziva a pratelska atmosféra Krakova poskytly skvélé prostfedi pro setkani
ucastnikl projektu Slow Food-CE,“ fekla Olga Rendek, ktera se ucastnila spoleéné s Magdolnou
Tamase jako zastupci Kiskunsag Slow Food konvivia v Madarsku. ,Setkani bylo uzite¢né i
pfijemné. Bylo uziteCné diky vysoké kvalité prezentaci i zajimavym diskusim a bylo pfijemné diky
bohatému doprovodnému programu, napfiklad navstéva solného dolu Wielicka a mistniho
farmarského trhu, nebo ochutnavka specialit mistni kuchyné.®

Prvni den byl zahajen seminafem "Od identifikace nehmotného kulturniho dédictvi k jeho
propagaci", ktery zahrnoval prezentaci Piercarla Grimaldiho, antropologa z University of



Gastronomic Sciences. Peircarlo diskutoval o trajektorii vyzkumu v oblasti etnodiversity a
biodiverzity, Archy chuti a ,sypky paméti“ (Granaries of Memory). Paola Roveglia ze Slow Food
predstavila cile nasledného "Skoleni Skolitel(" k takzvanému mapovani zdroju gastronomického
kulturniho dédictvi, coz je dalSi ukol, na kterém budou projektovy partnefi pracovat.

»~Je nam velkou cti, Ze jsme mohli hostit partnery projektu, a to ze dvou divodu,“ dodava Szymon
Gatlik, predstavitel mésta Krakova. ,Za prvé, citime, ze setkani pfineslo hodnotné vstupy formujici
dalSi kroky projektu. Aktivity navrhnuté pro nastavajici mésice nam zajisté pomUlzou
charakterizovat a propagovat gastronomické dédictvi ve vSech partnerskych méstech a ziejmé
také vymezi spolecné oblasti a cesty. Za druhé, méli jsme Sanci ukazat naSim partnerim a
kamaradim, jaky Krakov vlastné je, pro¢ kazdy aspekt kulturniho dédictvi, gastronomie
nevyjimaje, je u nas tak dulezity — ve mésté, které slavi vyroCi 40 let od zapsani na Seznam
sveétového dédictvi UNESCO, jakozto jedné z 12 prvné zapsanych pamatek.

Prohlidka meésta pro ucastniky setkani zahrnovala navstévu farmariského trhu Targ
Pietruszkowy, jenz se brzy stane trhem planety Zemé. Kazdou sobotu pfichazi na trh zhruba 80
producentl, ktefi zde prodavaji Cerstvé ovoce a zeleninu, pecivo, oleje, dzusy, zavareniny, med,
maso, mléko, vajicka, syry, sladkovodni ryby, mouku, sladké pe€ivo a mnoho dalSich. Prodavadi
rovnéz spolupracuji s mistnimi organizacemi, napfiklad Fundacja Kupuj Odpowiedzialnie (Nadace
Nakupuj zodpovédné), se kterymi poradaji Skoleni a zazitkové dny. Navstéva trhu pfinesla
uCastnikim setkani konkrétni pfiklad, jak Ize propagovat dédictvi gastronomie.

Pristim dllezitym setkanim bude Terra Madre Salone del Gusto (Turin, 20. — 24. zafi 2018). Tato
mezinarodni udalost nabidne prezentaci péti pilotnich akci, které si mésta vybrala jako své
praktické nastroje propagace kulturniho dédictvi a které postupuji dle pfedem zmapované prace.
Dale udalost umozni sdilet dalsi provéfené pfistupy a praktiky z oblasti propagace kulturniho
dédictvi v urbanizovanych prostorech. V neposledni fadé bude mozné setkat se se zastupci
evropskych a regionalnich instituci, diskutovat spoleCné dosavadni vysledky a té€sit se na dalSi
planované aktivity. To zahrnuje integraci gastronomického kulturniho dédictvi do pfislusnych politik
urbanizovanych sektort (kultura, obchod, vzdélani, ekonomicky a venkovsky rozvoj, Zivotni
prostiedi) a vybizi k rozvoji patficnych politik na vSech urovnich statniho Fizeni.
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Dalsi informace:
Partnefi projektu Slow Food Central Europe jsou:

Slow Food

Mésto Benatky (Italie)

Univerzita gastronomickych véd (Italie)

Rozvojova agentura mésta Dubrovnik - DURA (Chorvatsko)
Spolek Kinookus (Chorvatsko)

Centrala cestovniho ruchu Jizni Morava - CCRJM (Ceské republika)
Slow Food Brno (Ceské republika)

Mésto Krakov (Polsko)

Slow Food Polska (Polsko)

Mésto Kecskemét (Madarsko)

Slow Food Kiskunsag (Madarsko)

Kontakty :



Slow Food Brno : tom@slowfoodbrno.cz, 776 760 700

Slow Food International Press Office

internationalpress@slowfood.it, +39 0172 419 645

Twitter: @SlowFoodPress

Slow Food je celosvétova organizace prosazujici vizi, ve které maji vSichni lidé pristup k jidlu,
které je dobré pro jejich zdravi, pomaha jeho producentum a podporuje udrzZitelnost planety Zemé.
Slow Food je tvorena vice nez 1 500 mistnimi pobo¢kami a 2 400 komunitami po celém svété.
Prostfednictvim projektd, jako je Ark of Taste (Archa chuti), Presidia a Zahrady v Africe a s
podporou sité Terra Madre, Slow Food chrani potravinarské a zemédélské dédictvi celého svéta a
podporuje zemédélskou a potravinarskou vyrobu, ktera respektuje Zivotni prostredi, lidské zdravi a
rozmanitosti mistnich kultur.

Projekt SlowFood-CE je financovan EU programem Interreg Central Europe.
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