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BEZBARIEROVY PODNIK

Servirujeme

spicku gastronomie
na jizni Moravé

Milujeme jizni Moravu. Méme tu paradni prirodu,
pamatky... i jidlo. Ctvrtym rokem pro vas proto
hleddme top podniky, kde se déa skvele najist
a napit - v kategorii

, . Podniky, kam se
budete radi vracet.

N&§ Gourmet prlvodce reprezentuje to nej-
lepsi z jizni Moravy, proto jednotlivé podniky
nominuji pfimo lidé z kraje, ktefi maji prehled.
Ale hodnoti nezavisli specialisté mimo kraj,
abychom byli objektivni. Vydejte se s nami
na vylet, protoze kdyz védm vyhlddne, mate
kam jit!



- RESTAURACE




Restaurace Vino Silova

Vino a jidlo k sobé patri jako laska k zivotu.
Vino pfi spravné kombinaci chuté, viné a za-
zitek z jidla zvyrazni a umocni. Pfesné to zazi-
jete na tomto misté. Jidla s vinem spojuji pfimo
v receptech nebo je senzoricky ovliviuji vinem
i dal$imi produkty z hroznl od octa a zelé
po rozinky a vinovici.

Videnska 5, Mikulov
+420 703 144 007
vinosilova.cz/restaurace-mikulov

OTEVRENO:
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Mélo to napad, mélo to chut, barevné, nepifekombinované, dotaZzené. Nabidka jednoducha,
presto ucelena a pestra. A nejhezéi foodstyling Siroko daleko.




Amande

Elegantni interier zve na zazitkovou gastrono-
mii. Pri sestavovani menu se kucharsky tym
rozhlizi kolem sebe, vybird ze surovin typic-
kych pro tento kraj a ro¢ni obdobi. A tak tu
ochutnate tfreba Cerstvé ryby z Pohorelic nebo
syry z farmy kousek pod Palavou. Skvéla vina
dodavaji jihomoravsti vinari.

Husova 8, Hustopece
+420 774 662 607

www.amandehotel.cz

OTEVRENO:
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Super domaci pasta, $pagety carbonara byly nejlepsi, jaké jsem v R ochutnal. Ocefuji v na-
bidce sumce, palavsky syr z farmy i chutové vynikajici lokalni mandlovku.




Burgr's Club

Zacinali jako male bistro, dnes hycka tento
prémiovy klub télo i ducha. Kromé kultury
a vyhlasenych burgert se sem chodi na $pic¢-
koveé steaky, speciality varené v malych sériich
i vicechodové zazitkové degustacni menu.
Mistrovskeé jidlo korunuji vina mistnich vinard,
vybérova kava, lokalni pivo.

21. dubna 694, Lednice
+420 776 416 518

www.burgrsclub.cz

Burgrarna, ktera si rozhodné zaslouZi byt na seznamu Gourmetu. Vyzdvihnu vege burger,
ktery byl nad oéekavani dobry. Navic moZnost vybéru mezi Zampiony nebo cuketou mé
velmi potésila.




Chateau Petit

Stylovy a la carte restaurant najdete v rozleh- K zamecku 16, Hlohovec
Iém aredlu Chateau de Frontiere s dokonalym

vyhledem na Hraniéni zdmec&ek. Utulny inte- +420 602 728 292

riér i zahrédka jsou idedlnf kulisy pro chutovy www.chateaudefrontiere.com
Olymp, ktery zazijete. Ochutnate nejen maso

a ryby véeho druhu a po jejich vétrniku uz ne-

budete chtit nikdy jiny.

E
e

Napadita, technicky spravné provedena jidla. Foie gras torchon fantastické, vyborna kom-
binace se sladkokyselou rebarborou a kdouli. Interiér je krasny s mechovou sténou jako
dominantou.




Na Humpolce

Poctiva kuchyné nabizi klasiku i degustace Brnénska 184, Tisnov
se $pickovymi séfkuchari. Umi paradni zebra

i tatardk, jejich pokladem je vlastni kari pasta +420 720153184

a skvélé jacket potatoes. Pivo Vorkloster vy- www.nahumpolce.cz
ladi na hladinku, umi $nyt i mliko. Dlstojnému

baroknimu exteriéru formanské hospody od-

povida Utulny interiér, nebude se vam chtit

doma.

Moc fajn hospoda a plating tomu zcela odpovidal. Lahodné, dobfe oSetFené pivo jako bonus.
Musim vyzdvihnout mozZnost objednat si i veganské jidlo a milou obsluhu.
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Picérka Restaurant & Pizza

Nenechte se zmést slovem ,picérka”. Desig- Nameésti 103, Jaroslavice
novy rodinny restaurant serviruje nekone¢nou

plejaddu gastro pokladl od masa po dezerty. +420 0 728 841364
Prezentace jidla je umélecky pocin. O prazd- www.picerka.eu
ninach vliadne menu léto, v zimé vas suroviny

zahreji. Zahréddka déla radost nejen cyklistlim,

je krésné stejné jako interiér.

Obsluha midoporuéila mangoldové $pecle abyly absolutné vynikajici. Pizza také vyborna,
pouzité suroviny kvalitni. Plating vsech jidel krasny, obsluha tzasna.




RAF House

Date prednost stylové vinarné se samoob-
sluznym vinomatem nebo anglickemu Pubu
s muzeem? Zakladaji si tu na krase interié-
rQ, Cerstvosti a kvalité surovin, home made
vyrobcich, nepouzivaji zZddné polotovary.
Menu pravidelné obménuji a obsahuje vzdy
jen par jidel, zato dokonale vyladénych.

Tovarni 9, lvancice
+420 733 744 344

www.rafhouse.cz

Co jsem si objednal, to jsem dostal pfesné v kvalité, kterou jsem oéekaval. A byl bych
ochotny zaplatit i mnohem vic. Shepherd's pie fantasticky, vSe pékné servirované, personal
mily... parada.




Zlata terasa

Zamecka restaurace dopravé hostlm gast- Zamek 1, Valtice
ronomické zazitky. Z prostorné terasy mate

kralovsky vyhled do bylinkové zahrady a za- 7420604246 037
meckého parku. Menu je pestré a odvazné, www.zameckyhotelvaltice.cz
ale zarazuji i klasiku. Spole¢né je vzdy pre-

cizni zpracovani surovin. A ty sladké tecky

kouzelnice cukrarky! Zhresite, uvidite...

Domaci kachni pastika byla vyborna, dobfe dochucena. Obsluha umi doporuéit vhodné
vino, coZ ocenuji stejné jako bezchybny servis kavy.




- BISTRA




Pedro's Streetfood Bistro

Americky ladény gastro pribéh zacal v Lednici Brnénska 8/3, Mikulov
ve foodtrucku, dalsi kapitolou je 1. street-

foodové bistro v Mikulové! Specializuje se | 420 704891000

na burgery, hot dogy, sandwiche a belgické FB: pedrosfoodtruck
hranolky pfipravené pekné na hovézim tuku.

Spickové lokalni suroviny jako vyzralé Maso

Klouda, jsou zéklad.

Personal mily a znaly sortimentu, lehce rozpoznatelny diky dresscodu. Jde vidét a citit,
Ze to délaji, protoze je to bavi. Koncept vyladény od A do Z!




Bystra Zidle

Rychlé obédy jsou tu vlastni verzi street food,
zékusky nebeské, vétsina dodavateld z okoli.
Vybérovou kavu pfipravuji ze smési vytvoreneé
piimo pro Bystrou Zidli. Prateli se s nékolika
rodinnymi vinarstvimi a na nabidce je to znat.
Jako bonus strategicka poloha u zamku, na-
draziicyklostezky.

Néadrazni 135, Zidlochovice
+420 775160 277
FB: bystrazidle
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Je skvélé, Ze tu mysli i na vegetariany. A na psi partaky, ktefi dostanou jako darek misku
granuli. VSe krasné servirované, obsluha usmévava a ochotna.




Fredy's

Tohle byste v moravském meéstecku necekali. Jungmannova 1, Bieclav
Fredy a Monika serviruji chut latinské Ameriky

a mexické barvy pro hezky den. Nez dobroty +420 776 871104
z Cerstvych surovin pfipravi, usmévavi man- FB: Guatemalamayan
zelé radi poklabosi, jak se co pripravuje nebo

o kousku zivota, co proZili v Americe. Zkuste

i drinky, tfeba guatemalsky!

Jidla byla krasné barevna, suroviny ¢erstvé, Mexiko jedna basen. Limonady dobfe vyladéné.
Originalni barevné prostfedi souzni s konceptem podniku.




KUK Bistro

Kazdy den Cerstvé napeceny domaci chléb, Kostelni namésti 4, Mikulov
sladké pecivo, poctiva polévka. Genialni misto

pro brunch! Perfektné podévana kava, mistni +420 728 352 485
vina, vlastni KUK pélenky, tapas. Regionalni FB: KUKbistro.mikulov
suroviny a produkty si uzijete v Cistém interié-

ru plném svétlého dreva, na parddni zahrédce

nebo koupite na doma.

Hezky prezentované bistro na krasném misté v Mikulové, pFijemna terasa. Vyteény chléb se da
koupit i s sebou. Na socialnich sitich se neboji prezentovat i tym, a to se ceni.




Mezi Bulky

Co patfimezibulky? Jen ty nejchutnéjsi suro- Nar. hrdinG 2010/18, Bieclav
viny! Jako bio maso z rodinné farmy Rudimov

v Bilych Karpatech. Vegetariani a vegani si +420 602 462 431
pochutnaji na Urovni na burgeru s NeMasem. www.mezibulky.cz

Co mUzou, vyrobi si tu sami od majonézy

po naklddanou zeleninu. Burgery korunuji

dirty fries, doméaci dipy i milkshaky.

Poctivé dvouruéni burgery. Domaci peéivo, které si nechavaji napéct. Vse éerstvé. Citili
jsme se v podniku moc fajn!




Panelka

~Nabidka originalni, jidla plna chuti”

Kiosek u zatopeného lomu podavad misto Lulec 310, Lule

smazéku asijské, mexické i dalsi dobroty. - oo

Aneb od japonskych udon nudli po ¢eska | "TeY P EYeSYY 14
lokélni piva. Kromé toho serviruje duo prvo- www.panelka-lulec.cz
republikové plovarny U Libu$e z bistra nepo-

psatelnou romantiku. Tady si dejte si bez obav

nasup — kvalitniho jidla i pfirodniho koupani.

OTEVRENO:

00000

VYJADRENI HODNOTITELE:
Jidla i napoje hezky a kvalitné servirované, servis se hodi ke konceptu a menu. Lehka jidla
jsou idealni vzhledem ke koupani. Pfijemny personal je velké plus.




Prosté Burger

EoFéQny flak masa v domaci bulce, domaci Kollarova 226/10, Kyjov
jsou i omacky. Jako priloha Cerstvé hranolky,

zadny polotovar! Hranolky mlzete mit taky +420 704 416 183
parmezénové, slaninové i batatové. Chut vy- www.prosteburger.cz
vazenéhoburgeru, kterytuumiivevegeverzi,

korunuje nezapomenutelné tecka - od ame-

rickych livancl po francouzské makronky.

Slusna nabidka, komunikativni pFijemny personal. Vse vam radi zabali i s sebou tfeba
na domaci party.




U Cerného Berana

Hospldka s outdoor posezenim v malebné
vesnici prekvapi vyladénym burger menu,
kde prim hraje vyzrale hovézi. Sekunduji mu
suroviny jako ¢edar, limetkovo-koprovy dip,
wasabi majonéza ¢i coleslaw. Tydenni menu
nabizi hospodskou klasiku i exotiku treba
z Mexika. A drinky? Umi espresso tonic i $nyt!

Zbraslavec 17, Zbraslavec
+420 602 789 648
FB: UCernehoBeranaZbraslavec
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Napojova nabidka pro vesnickou hosptidku je slu$na, pivo iZasné. Chléb s roastbeefem byl
dokonaly. Luxusni chut s kombinaci okurky, kapary, rukoly.







pulnapul

Manzelské duo sdili lasku k peceni a kave. Tady
najdete fortel a kvalitu, rodinné hodnoty se od-
réazi ve véem. Samozrejmosti je vybérova kava
vypéstovana s respektem k lidem i suroviné.
Kromé dezertl pecou takrka pred vami reme-
slny chléb z kvasku pUl napll psenice a zito,
vari sezénni obédy z mistnich surovin.

Horni Ceska 229/18, Znojmo
+420 774 283 633

www.pulnapul.com

Precizné vybalancovana kava s ovocitou kyselosti, vynikajici chut, barista profesional.
Siroka espresso nabidka, vlastni sirupy i chléb. Ocenili jsme water station a vyjimeény pFi-
stup personalu k hostim.




Balance coffee & wine

Co je Iepél' kava nebO.VlinO, sklenka ¢Ci é»a’lel(l7 Velka Mikulagska 37/10[ Znojmo
Tady nasli balanc. Spojuji vybérovou kavu, je-

jiz prazeni si sami hlidaji, s naturéinim vinem +420 722759 530
a kolekci nejkvalitnéjSich vin nejen znojem- www.balancecoffeewine.cz
ské oblasti. Kavarna s vinnym barem serviru-

je k zakousnuti dortiky a slané snacky véetné

vegan a glutenfree.

Kava pripravovana precizné na profi strojich, vlastni dezerty chutné nejen na pohled.
Krasna prezentace bezinkové limonady ve zkumavce!




Café Hostina

Interiér s espritem parizskych kavaren. Bude Namésti Svobody 3, Valtice
vam tu ukrutné dobre. Baristé jsou pohoda-

fi a hracicky, neboji se kdvou mixnout cokoli, +420 608 810 808
latté art povysuji na opravdové umeni. A ty FB: cafehostina
dorty jako od maminky... o¢i pfechazi, pusa je

v nebi. No, zkuste odolat. Kavarna s velkym K,

hostina s velkym H.

=
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Originalni nabidka kav zrcadli, jak jim tu na vybéru i pfipravé zalezi. Dezerty vysoké kvality
s designovymi prvky, paradni kolekce napoji od nealko po lokalni vina. Obsluha tZasna,
zahrada prenadherna.




Coffee first

Co si dat jako prvni? Vybérovou kévu z Dou- Masarykovo nam. 142/10,
bleshotu! Apakhnedsladky dezertnebosend- Dolni Kounice

vi¢ svétovych chuti. Nic tu nesidi, i majonéza

v hot dogu je vlastni. Hitem je luxusni Pavlova +420 776 205 365
a cheesecaky véech (pti)chutiibarev. Cisty in- FB: coffeefirstDK
teriér v severském Smrncu v bilé a ¢erné har-

monicky zjemnuje drevo.

Rodinny podnik, kde se stfidaji dvé sestry. Na mlynku maji kavu Doubleshot, kterou p¥ipra-
vuji pfesné podle pravidel. Vlastni dezerty designové velmi pékné, sezénni.




Coffee Square

Kavarna primo v prazirng, vic uz to vonét Valticka 253, Lednice
nemuze! Jen pér krokd od centra Lednice

ochutnate vybérovou kavu, poradnou hor- +420 799 512 589
kou ¢okoladu, vina z rodinného vinarstvi, lu- www.coffeesquare.cz
xusni dezerty vlastni vyroby i piva z lokalnich

minipivovar®. A od Cervna do zari zaskocte

na vikendovou snidani z ¢erstvych surovin.

PFesnost, preciznost, jednoduchost! Kokosové latté na ledu pFipravili velmi umné. Vlastni
zmrzlina je top, vybér dezerti $iroky. Krasny servis napoju.




Dvorek :: café wine bistro ::
Boretice

Zaromantikou do Provence? Kdeze! Designovy Boretice 188, Boretice u Hustoped
kontejner na dvorku boretické fary s poseze-

nim pod jabloni je to pravé. Zviast jestli miluje- | 420 736 625 403

te vybérovou kavu. Ta je tady jedina z daleke www.dvorekboretice.cz
ciziny. V8e ostatni striktné lokalni od dezertt

po vino, syry, pastiky, pivo. NefalSované carpe

diem po Cesku.

Flat white byl mistrné pfipraven, nadherné dezerty okolnich cukrarek v top kvalité. Vse véet-
né vina a slanych snackt chutna GiZasné, Femeslnost a lokalnost se prolinaji celou nabidkou.




Fabrica de café

Jen pér krokd od rusného centra vydechnéte Stefanikova 269, Hodonin
v kavarné s malebnou zahraddkou plnou kvé-

tin. Kavy si sami prazi, sladké dobroty kouzli ~ +420 773 381717

vlastni cukrarna, v horku neodolate doma- www.fabricadecafe.cz
cimnanukim a hlad zazenou zapecené nebo

oblozené chleby. Pivo a vino vybiraji peclivé

u mensich lokalnich pivovard a vinarG.

PraZirna nabizi kavu vybérové kvality ve vysokém standardu. Veskeré kavové napoje skvéle
pFipravené. Siroka nabidka cheesecakil, obloZeny chleba diimysiné kombinoval chuté.




Kafé v kiné

Pres den kavarna, vecer bar. Misto setkavani,
at mate chut na kulturu nebo néco lahodného.
Serviruji vlastni dobroty jako ob&dové polévky
alokélnijako pivo z Velického Bombardaku, pa-
lenky z Kuzelova White Carpathians Distillery,
syry i vina, na je mlynku nej¢astéji La Boheme
Cafe a Coffeespot.

nam. Miru 666,
Veseli nad Moravou

+420 606 445 113

www.kafe-v-kine.cz

Autenticky prostor v historické &asti kina (kino sedaéky, na sténach citace filmovych hlasek).
Podnik akcentuje i slanou nabidku a zajimavé michané drinky. Tady to Zije pres den i vecer!




KaKaBu café

Potrebujete zlepéit rjnéladu, zahnat chmury? Antonina Trapla 67, Boskovice
V Kakabu podévaji u¢innou medicinu. Umélec-

ky oblozeny chleba k snidani odstartuje réno +420 739290 455
tak pékné, ze by tu jeden strévil cely (ty)den. FB: kakabucafe
Usmeévava obsluha se rozhodné& netvari jak

kakabus. Krédsna zahradka, bozska kéva od

Fiftybeans a ty domaci dorty...

Ochutnali jsme vyborné espresso a batch brew. Barista méFi a vaZi mnoZstvi kavy dovnitF,
ven i éas extrakce! Obsluha umi doporuéit z designovych dezertti. Takovou kavarnu by si
zaslouzilo kazdé malé mésto.




Prazirna Kyjov

Kavéma'nebo bar? Je to na vas, rikaji pratFi Komenského 1407/14 | Kyjov
kavarnici. Staci, kdyz ocenite spravné pfripra-

venou prvotfidni kévu, dobré pivo, vino. Nebo +420 604 466 342

dezert lahodny oku i jazyku. K tomu vSemu www.prazirnakyjov.cz

totiz patfi pohoda. A tu zde najdete. V multi-

funkénim prostoru (nejen) pro milovniky kavy.

Tady je prosté dobre.

U espresso tonicu byla dobie oddélena kava od tonicu, flat white mél super vyslehanou
pénu. Prezentace drinktli bez chyby. A dobf¥e naladéni zaméstnanci jako bonus.




- VINARSTVI A VINNE GALERIE




Vinarstvi Valka

Uz poetické prostredi Vinarského dvora je Krouzek 428 | Nosislav
jak rajska kulisa. Dokonalé do posledniho

kfesilka. Obsluha mila, speciality lokalni.  +420547 231628
Réva ze svahu prirodniho parku Vyhon kon- www.vinarstvivalka.cz
¢i osobitymi bio viny se znaky minerality. Jak

fikaji Valkovi — tvofi vino jako umélecké dilo.

Ale i menu je tu umélecky pocin!

Prekrasna Bila Frankovka je pohlazeni na dusi, velmi jemna prace vinafe se projevi vtomto
viné. Osobni pFistup a autentiénost je obrovska deviza vinafFstvi. A neskuteéné dobre jsme
se tu najedli.




Baraque wine gallery

Pro rodinné vinarstvi je vino zivotni styl, dava Hodoninska 1171/12,
do néj to nej ze sebe. Je v ném uvolnéni, inspi- Velké Pavlovice
race, pocit luxusu i ona prislovec¢na pravda.

S vyhledem na vini¢ni trat sloZte télo i starosti +420 774 935 913

ve vinné galerii. Vychutnate si vyhled, vybéro- www.vinarstvibaraque.cz
vou kavu, dezerty a samozrejmé vino. A ano,

cyklisté vitani!

Vina jsou neskuteéné popsana senzoricky na etiketach, pripodobiiuji je k lidskym pova-
ham a charakteriim. Kazdé vino tak ma vlastni jedineénou osobnost. Z kolekce PUNK je
okouzlujici Dévin.




Dvorek jako vino

Kavarna, vinotéka, shop s mistnimi produk- Bulhary 107, Bulhary

ty, penzion a hlavné metropole pohody pfi-

mo na hlavni cyklostezce uprostred vinarské +420 775427 575
obce. Ocekavejte neprekonatelné dezerty www.penzionjakovino.cz
i Skvarkovku, dokonalé espresso a rozlévana

lahvova vina skvélych vinar( z Palavy. Tady ob-

sluha hycka kazdého véetné déti a psu.

[=] (S []
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Naprosto profesionalni pFistup. | kdyZ byl Dvorek nacpany cyklisty, byla obsluha rychla
a mila. S vinaFi se osobné znaji, o nabizenych vinech védi vse. A lokalni pochutiny a dortiky
jsou UZasné.




Korek vinny bar & bistro

Aneb Prvnispolkova vinotéka Dunajovskych Pavlovska 93/1 | Mikulov
kopcl! Prijdte se rozplynout na kulinarnim

Olympu. Vitrina s dorty je barevné jak duha, +420 736 486 962
umitu dokonale sparovatvinaajidlo. Krasny www.korekmikulov.cz
interiér + velkorysa terasa v |été s jizanskou

atmosférou, kterd pripomina chill out zénu

letniho brnénského Jakubaku.

Reprezentativni nabidka vin a pékny koncept, zajimavé tapas. VSechny vzorky sledovaly jed-
notnou stylovu linii modernich vin zaloZenych na primarni odriidové aromatice.




Sonberk

Z terasy uhrancivy vyhled na vinohrad Sonberk 393, Popice
a Péalavu jako panorama. A mistni vina? Tady

se upsali vyhradné privlastkovym. Jsou vyraz- +420 777 630 434
né ovocna, korenitd, s vysokou mineralitou. www.sonberk.cz
Palava, Tramin, Merlot... Takhle by asi chutna-

lo slunce v tekuté podobé. Zazijte vina vsemi

smysly ve Vinarstvi roku 2020.

Nejlepsi moderni vinafstvi, co jsem navstivil. SpInili mé vysoké oéekavani, vina jsou Ffemeslné
vyborné zvladnuta, konzistentni. MlZu potvrdit, Ze povést jednoho z nej vinafstvi v kraji je
opodstatnéna.




Vican Wine

Rodinné vinarstvi je barevné, pozitivni a plné Muglov 30 | Mikulov
pélavského slunce. Takové jsou i jejich vina

vysoké kvality, bozské chuti. Nad$ence piirod- ~ +420 724 306 029
nich vin bez siry nadchnou kvevrivina! Vinarsky www.vican.wine
tym tvrdi, ze chce tvorit a pfi tom si hrat. Dari

se, jak dokazuji projekty jako produkovani fil-

mu Bobule.

livé zakomponovat do krajiny relativné velkou farmarskou usedlost. Idealni misto i pro
cyklonavstévu.




Vinarstvi Spielberg

Vinarstvi v Moravském Toskénsku dba na ekolo- Archlebov 406, Archlebov
gické oSetfovani vinic, organické hnojeni, ru¢ni

préci. Umi svéi tihleji vina i hutna extraktivni, ~ +420 774288108

Budova vinarstvi je dokonald kulisa pro svat- www.spielberg.cz

by v toskanském stylu. Navstivte Degustéario

i dechberouci Kristalovy sél, v 1été se uvelebte

pod slunecniky.

Velmi pFijemny personal, vzorky popsali véetné pFibéhu a zpracovani. Nadherny nové zre-
konstruovany prostor v toskanském stylu promysleny do nejmensich detailli. Doporuéuji
ryzlinky a pinoty!




VinafFstvi Skrobak

Rodinné vinarstvi dé_ na dokonaly zéii’Fek Pithon 937, Cejkovice
z vina. Vino chutné nejlip tam, kde se zrodilo!

Vinice obhospodaruji ekologicky, Setrné na- +420 721743 478
sledné zpracovavaji hrozny. Skrobakovi dbaji www.vinoskrobak.cz
na Cistou architekturu a bezchybné snoubeni

vina s domacim jidlem v jejich bistru. Zkuste

tfeba vyhlasené vétrniky.

Typické rodinné vinarstvi, kde se laska k vinu a um dédi z otce na syna. Vyrabi Spi¢kova
lahvova vina a Fada Scarabeus je prosté pecka.
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Vinotéka Botur

Chloubou jsou tu Cervena vina. Zraji rok i vic Nadrazni 1516, Straznice
v dubovych sudech v katakombach dlou-

hych stovky metrd. Rezervujte si prohlidku! +420 606 914 489
Ochutnate Rulandské nebo Grand cuveé www.botur.cz

red? A jestli se chcete (ne)vinné ztratit, jste

tu spravné - vinotéka Botur je jednim z pilita

znacky Tri vinari.

Potésil vybér netradiénich klobasek a syri. Personal je rad pfipravi a popovida i o mistnich
tradicich. Skvéla zahraniéni i mistni vina!







Vorkloster

Obnoveny klasterni pivovar u slavného cister-
cidckého opatstvi produkuje piva Vorkloster
i neopakovatelného genia loci. A malokde je
tak svétské vécjako pivnice tak plvabnou zéle-
zitosti. Zvenku i uvnitf. Zajdéte na klasterni ru-
binovy nebo jantarovy lezak, klaSterni zwickl...
Maiji i utulnou zahradku.

Pivovarska 1002 | Predklaster|
+420 739 913 156

www.pivovarportacoeli.cz

Nejvic jsem ocenil, Ze mZete ochutnat vSechny druhy piva na éepu v degustaénim menu
za férovou cenu. U éepovaného piva nechybéla bohata chut, dobfe vychlazena sklenice

a hebka péna.
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Cechiiv dviir - pivovar Louka

Poetické kulisy dvora jsou dokonalé realie pro Louka 17, Louka
vychutnéni poctivého jidla, kulturnich akci

a chmelovych produktl pivovaru Louka, ktery +420 604 962 016
vali pivo opodal. VSechna piva jsou Ziva, ne- www.cechuvdvur.cz
filtrovana, nepasterovana. Spodné i svrchné

kvasené kousky jako 13% Cisarpan obohacuji

sezonni specialy jako 14% Dyna.

Na éepu summer Ale a 11° pivovaru Louka, chutové obé vyborna. Mensi nabidku toéenych piv
nahrazuje vybér lahvovych specialt véetné svrchné kvasenych. Velice pfijemny personal,
atmosféra rodinna.




Frankies

Stépan a Adam. Dva kluci, co vatf pivo. A radi Jana Palacha 121/8, Bieclav
experimentuji. To je ostatné filozofie Frankies:

rozmanitost nabidky a poctivost pfi pfipravé. +420 601553 307

V pivnici v sousedstvi pivovaru ¢epuji nékolik www.frankies.cz

druhl, nebo si ho odnesete v lahvi. U zdroje

chutna nejlip, tak se stavte na jedno dvé&, maiji

i prima zahradku!

Ob¥i nabidka uspokoji kazdého pivare. Ochutnal jsem vSechna svrchné kvasena piva - kazdy
lok potésil na jazyku, chutové buiiky v sedmém nebi.




Kyjovsky pivovar

Pivovar, pivni l4zné, restaurace a hotel v jed- trida Komenského 596, Kyjov
nom. Tady pivem Ziji. Vafi spodné kvaseny

mok plzenského typu a tmava piva bavorské- +420 778 547 850
ho typu. VSe nefiltrovdno, nepasterizovano - www.kyjovsky-pivovar.cz
slédva zdravym kvasinkam! K tomu vzdy néco

vydatného k snédku, tfreba steak. A takova

prohlidka pivovaru s ochutnavkou...

Nejlepsi byly podle naseho nazoru Vilik a summer ALE. U Vilika oceruji plnou chut a u summer
ALE svézest piva. Moc nam chutnala mistni specialita - zeleninové placky se sladem.




Mezi Vraty

Tak utulnou stylovou hosp&idku s hrejivou at- Sedlec 92, Sedlec
mosférou rodinného podniku aby pohledal.

Tézko rict, jestli je to Utulngjsi uvnitf nebo +420 737 633133
na zahradce. Podéava se tradi¢ni ceska a mo- www.mezivraty.com
ravska kuchyné, pivo a konské porce humoru.

Ridi se tu moudrem stryce Pepina: ,Vase pod-

lomeneé zdravi pivo upevni a spravil”

Hostinec nabizi 4 druhy piva, vS§echna spodné kvasena. Majitelé sazi na osvédéené velké
znacky. Pivo bylo naéepovano spravné a do dobfe vychlazené sklenice. Nechybi punkovy
humor!




Pivovarska ReZtaurace

Tady Cepuji peclivé oSetfené pivo nejkratsi Hradni 87/2, Znojmo
cestou z lezackého tanku do skla. K tomu po-

davaji Ceskou gastronomii v modernim havu +420 774 427 861
prfimo v centru Znojemského méstského pi- WWW.pivovarznojmo.cz
vovaru. Interiér je prvorepulikové Sarmantni

a obsluha hycka nejen pivo, ale taky hosty.

Ochutnejte tfeba jantarovou Rotundu 11%!

Podnik cili spolu s pivem i na vynikajici jidlo. Kuchaf#i odvedli velmi dobrou praci! Zadné po-
lotovary, zkratka kvalitni ¢eska kuchyné z éerstvych surovin. Z piv mé nejvic oslovil special
Bombaztic.




Remeslny minipivovar
Dubnak

Rodinny minipivovarek v kraj.i vina neninapojo- Nadrazni 7 | Dubriany
va Popelka. Vyrabi spodné i svrchné kvasena

piva jako svétly lezak ze 4 druh sladu chme- 7420 739 996 594
leny samozrejmé& &eskym chmelem, British FB: dubnak.cz
Brown Ale, Oak Aged Imperial Stout, Zitny Ale,

Dynovy Ale. K poctivému femesinému pivu

zakousnéte klasické chlapské dobroty.

Kdyby se mé nékdo zeptal, jak si pfedstavuji kvalitni éeskou hospodu s dobrym pivem,
s klidem v dusi feknu, Ze by mohla vypadat pravé jako Dubnak.




Zmolsky pivovar

Rodinny minipivovar mé strategickou polohu Vigriové 148, Visiove
primo na cyklistické stezce. V prijemném in-

teriéru serviruje doméci dobroty poctive Ces- +420 702 026 696
ké kuchyné od hovéziho guléSe po biftek. 11° FB: Zmolsky-pivovar
svetly lezak, 12° red ale, 12° polotmava z pecli-

vé sestavenych surovin udéla radost kazdému

pivnimu fanouskovi.

Personal je mily, rychly, pFijemny, pisobi jako rodina. Vyznaji se v nabizenych pivnich sty-
lech i v rozdilech pouzivanych chmeld.




Speciality na koleckach

Romantickeé duse miluji blankytné modrou ma-
ringotku Mezi Radky nad Némg&ickami. Auto
nechejte v obci u kostela, pribalte deku na pik-
nik a vydejte se doslova mezi radky po svych.
Ochutnejte tapas v&etné vege varianty, k tomu
vino od mistniho vinare. -

Do Vinice Coffeebaru na vino i kafe! Mobilni
kavérna, vinarna a bar v Mikulové 14ké na decku
vina, dezerty jako makovec a drinky jako mojito
po anglicku. S posezenim a hlavné vyhledem
na vinice. Svaty kopecek je odtud, coby kame-
nem dohodil.

Zakladnu ma Coucou Pastrami Foodtruck
na pohodovém koupalisti Strelice, ale vyjizdi
i do dalSich mist kolem Brna. Serviruje americ-
ky streetfood jako sendvi¢e Pastrami, burgery,
trhané veprové, hotdogy a dals$i dobroty. »

Neotiely nazev Prajezd 32, neotrelé rodinné
bistro v neprljezdné vesnici Veverské Kninice.
Tady jde o vareni s respektem k mistu a lokal-
nim surovindm. To jejich trhané... musite ochut-
nat. Drstkovéd buchta ve florentském stylu?
Limonada a la bazalka s pepfem? Tady ano. >

Vyhldseny Pedro's Foodtruck pfimo u za-
meckého parku v Lednici lédké vini do daleka.
Serviruje pokazdé néco jiného. Vzdy to ale je
o mase a dokonale vyladéném streetfoodu.
A k tomu vyhlasené domaci hranolky na sadle
a poctivéa limca.

Pavlovsky KarBar street food hned vedle
Archeoparku neprehlédnete. Kamaradky KARIn
aBARca ho vyladily do tyrkysova. A pribézneé ladi
paradni sendvice, wrapy nebo pecku Kubanec
na Palavé (moravské uzené, sézené vejce a spol.
v celozrnném chlebu)! Posezeni na paletach
uprostred kviti. -
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Pojizdné Rybka's cafe v zdmecké zahradé
Zdanice je tfesni¢ka na dortu po navitévé ne-
v8edniho Vrbasova muzea. Cheesecaky a dal-
§i dezerty, remesiné nanuky, slané sendvice
i trhané maso a na mlynku vonava kéva Los
Muertos. Neodolate.

Koktejlovy Yalla bar v Kyjové sice kole¢ka
nema, ale specialni je. Tady vés osvezi a pre-
kvapfi originalnimi alko i nealko drinky. Pracuji
se sirupy vlastni vyroby a sezénnimi surovina-
mi. Koktejl vdm namichaiji dle kreativhiho menu
nebo dle vasi aktualni chuté. -

Restaurant Essens

~Zazitkova gastronomie z FiSe snu”

V' Hrani¢nim zamecku Lednicko-valtického
aredlu serviruji fine dining v nejvyssi kvali-
té. Vyhradné regionalni ingredience, &ast si
v aredlu sami péestuji. Mise zni: zasytit na nej
urovni plus probudit i spici chutové poharky!
V malebné krajing, v zameckych reéliich, s ob-
fim vybérem vin.

K Zédmecku 16, Hlohovec u Breclavi TOP

————————————————————————————————————— TIP

www.restaurantessens.com

OTEVRENO:



System hodnoceni:

Cisla nelzou. Proto jsme stanovili hodnotici kritéria s maximalnim poétem bod(i. Pfidélené body
byly secteny a prevedeny do procent. V brozure jsou uvedeny vS§echny podniky, které ziskaly

hodnoceni nad 70 %.

chut a kvalita jidla 40 kvalita vina 40
chutakvalita népojs 20| |stesortimentu 20|
prezentace jidla/népojd, vzhled 10| | pochutingkvinu 5]
originalitanabidky 5| |persondl (vystupovéni, znalost) 25 |
persondl (vystupovani, znalost) 15| | prostiedi/atmosféra 10|
prostfedi/atmosféra 10| | VVSLEDEK 100
VYSLEDEK 100

chut a kvalita jidla 40 chut, kvalita, oSetreni piva 40

chutakvalitanapojd 20| |pochutinykpivu 20

prezentace jidla/népojt, vzhed 15| |sorimentpv 10

persondl (vystupovani, znalost) 15| |neakonapoe &

prostfedi/atmosféra 10| | personal (vystupovani, znalost) 15

VYSLEDEK 00| |prostredi gistota 10
VYSLEDEK 100

chut a kvalita kavy, pestrost nabidky 30

chutakvalita dezertt 30

nabidka a kvalita jinych napojd 10

kvalita nabidky drobnychjidel 5

persondl (vystupovani, znalost) 15

prostfedi/atmosféra 10

VYSLEDEK 100




Seznamte se, hodnotici komise:

STEPAN DANIHEL
Séfkuchar v Long Story Short

Rodék z Prerova se po ukonéeni SOS Gastronomie
vrhnul k peci v mistni pizzerii, ale osviceni pravym ku-
charskym rfemeslem zaZil v zahrani¢i. V roce 2012 se
vydal za dobrodruzstvim do Recka do Lindos Princes,
kde puUsobil jako sous-chef, poté v Princess Andriana,
kterd mu teprve ukézala, o c¢em gastronomie je. Po na-
vratu zakotvil na dva roky v olomouckém Entrée Re-
staurant a dnes kouzli o kus dél v Long Story Short.

LADISLAV FLOREAN
Privatni kuchaf pro Prahu a Evropu

Mlady privatni $éfkuchar vari s nadsenim lidem v Pra-
ze a jinde po Evropé. Pracoval v prestiznich restau-
racich ovéncenych michelinskou hvézdou jako ang-
licky The Fat Duck, rakousky Silvio Nickol Gourmet
Restaurant, u nas v prazskeé restauraci Field s Radkem
Kasparkem. Hostlim pripravuje nékolikachodové
menu na miru. Aktualné je Ladislaviv Chef’s Table
nejlépe hodnocenym Airbnb kulindrskym zazitkem
v Praze.

DARINA SIEGLOVA
Gurmet redaktorka Apetitu

Léta piSe pro Casopis Apetit a pravidelné chodi va-
fit do poradu Ceské televize Sama doma. Ale také ji
muzete zazit jako $éfkucharku na kurzech vareni, kde
lidem dokazuje, Ze jidlo nemusi byt kazdodenni otrav-
na povinnost a jak se nezblaznit z détskych (ne)chuti.
ProtoZe jidlo mé byt radost! Jako vyznavacku starych
poradkd ji vlastni potomci priméli vymeénit vecirky ven-
ku za rodinné vec¢ere doma.

PETR A GABI - P&G FOODIES
Food blogefi, majitelé bistra Etapa

Ukazuji, Zze zdravé jidlo neznamena nudnou dusenou
zeleninu bez chuti. Zlomovym momentem byl pro né
rok v Londyné, kde se misi kultury z celého svéta a kaz-
dy den ochutnate néco uUplné jiného. Znate je jako PG
foodies, vitéze foodblogu roku. Na sociélnich sitich sdi-
leli, jak jim roste bistro Etapa pod rukama, dokud ho
na prazském Karliné neotevreli. Nedélni brunch plny
neokoukanych chuti tu serviruji kazdy den.
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TOMAS MARTYKAN
Manazer v gastronomii, bistro Paseéna a penzion
Dobik

Moravék do morku kosti, proto miluje jidlo, kédvu a vse
kolem toho - fizeni gastroprovozU, zavadéni inovaci,
budovéni brandu a spol. Léta stravil v zahranic¢i od Alp
po Kajmanské ostrovy, pracoval pro Marriott i Hyatt.
V tuzemsku stél tfeba za Uspé&snym brandem Blue
Lipno Restaurantu pod znackou Amenity resorts.
S prateli buduje novy koncept na rakousko-ceskych
hranicich, kam spadé penzion Dobik a bistro Pase¢na.

MARTIN VASICEK
Bistro Nejen parek + Dobroty z hor

Aktudlné mé na povel chod bistra Nejen péarek
ve Velkych Losinach, kde i vari a stard se o novinky
na jidelnim listku. Pod zna¢kou Dobroty z hor se pus-
til do vyroby specialit i dzemU. Pravé za né letos zis-
kal 2 zlaté hvézdy na Great Taste Awards! Vzdy pou-
zivé sezdnni suroviny s podporou lokéalnich vyrobcu,
jak jen to jde. Rad podniké gastro vylety, kde hleda
inspiraci a rozsifuje si (nejen) gastro obzory.

LEONA SPICANOVA
Autorka projektu VinoPsani

Pred lety pfi préaci ve vinotéce propadla ladsce k vinu.
Po sommeliérskych kurzech a samostudiu se roz-
hodla podporit tuzemské vinare a priblizit kvalitni
C¢eské a moravska vina i ostatnim. | kdyz ji vino nezivi,
s manzelem spustila projekt VinoPsani. Doporucuje
a recenzuje vina, prilezitostné vede degustace. Cil?
Ukazat i amatérskym milovnikGm vina, jak si vybirat
kvalitni kousky.

MICHAL KUROPKA
VinaF ze Slobodného Vinarstva

Na Slovensku je zndmy jako debatér o ving, kterému
neni cizi ironie, satira a sarkazmus. Je z 5. generace
rodiny vinard a zemédélcd. Vina tvori nizkozésaho-
vym zpUsobem, vylué¢né z vlastnich hroznd pésto-
vanych ekologicky. Jsou ¢&leny nejstarsiho spolku
biodynamickych zemédélct Rakouska. Jejich oran-
zové vina patfi k nejlepsim ve svété, narazite na né
v Brnée, v New Yorku i Tokiu!



KATERINA CERNA
Degustatorka a hodnotitelka vin

Absolvovala v Lednici na MZLU obor vinafstvi a vino-
hradnictvi. Procesy zrani a vyroby vina ma tudiz v maliku.
Je uzndvanou hodnotitelkou a pravidelné se Ucastni do-
macich i mezindrodnich vinarskych soutézi. Laska k vinu
se tak stala jeji profesil A tak by to mélo byt.

MARTIN NOVAK
Maijitel a sladek Pivovaru Obora

Nevéha a s rodinou a partou lidi, co miluji Oboru, jdou
vlastni cestou. Obora udévéd smér v oblasti sourt,
kterymi davno prerostla region. Piva jsou autenticka,
varend z velké ¢asti z lokalnich surovin. Vari spodné
i svrchné kvasena piva, neboji se speciéll, nové pivni
styly jsou vyzvou, které nedokéze odolat. Pivovar je
soucasti promysleného kolob&hu surovin a energie,
na coz je spolu s kvalitou piva moc hrdy.

KRYSTOF MATERNA
Autor nejen Pivandru

Jeho knizni Pivandr je zébavné pocteni o ¢eskych
pivovarech a prlvodce pro pivni vylety po rlznych
krajich ¢eské kotliny. Stoji i za mobilni a webovou
aplikaci Pivandr, které usnadnuje objevovani novych
pivovart a motivuje k vyletm po nékolika krajich
i tajuplnych pivovarech v Praze.

TADEAS BROZIK

Degustator piva

V rodinném projektu PivotekaB.cz v Roudnici nad La-
bem se zaméruje hlavné na degustaci piva, pfi které
cili vyhradné na ¢eské minipivovary. Snazi se je tak
priblizit laické verejnosti. Tadea$ planuje varit také
vlastni pivni specidly. A jeho heslo? Protoze je vasni-
vy sportovec, tvrdi, Ze pivo chutna nejlip po kvalitnim
sportovnim vykonu!
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ALEXANDR NAGY
Prazirna a kavarna Black

Kéavovy senzorik ze slovenské prazirny s mnohoznac-
nym jménem Black dokaze ,vycitit” defekty v kdvovych
zrnech (pry) na 3 kilometry. VEri ve vybérovou kavu, pro-
to spoluzalozil roku 2017 v Bratislavé maly espresso bar.
U kavarny to neskoncilo a za par mésict pribyla logicky
prazirna. Cerna je jejich oblibena barva, ale kdvu do Ger-
na neprazi, protoze si vazi jejino plvodu a prace mnoha
rukou, nez doputuje do $alku.

SARKA BOLATZKA
Coffee Stylist

Gastronomie Sarku UpIné pohltila (nastésti nezkon-
zumovala). Zvlast téma kavy, kterou rada ochutna-
vé, pripravuje i Skoli. V Krnové vede rozméry malou
kavarnu/cukrarnu/bistro Malé Café, ale pUsobi dal
za hranicemi téchto zdi. V Krnové organizuje nejvetsi
festival vyb&rové kavy v CR. Je providerem gastro-
zony hudebniho festivalu v Opavé, ¢lenem asociace
vybérové kavy CR a $koli v kavé doméci nadsence
i profesionaly.

JIRIDUZAR

Spoluzakladatel Bohemian Coffee House

Pasobil vice jak 4 roky na newyorské pobocce agentury
CzechTourism. V gastrosveté patii do rodinného pro-
jektu, ktery se specializuje na dovoz, prazeni a distribuci
specidlni kévy, prislusenstvi pro vareni do domacnosti
i restauraci. Duzarovi hot{ vasni pro pripravu vybérovych
kav. Ve své vlajkové kavarné v Rumburku poradaji také
kévové workshopy, cupping nebo ukézky prazeni kavy
a dalsi setkdni, protoze kéava je skvély pomocnik pfi bu-
dovani komunity.



A kdo nominoval?

Stejné jako loni jsme oslovili Sirokou verejnost na jizni Moravé. Gastro fanousci, gurmani, spo-
kojeni zékaznici i nadSeni laici néam posilali své nominace. Ptali jsme se na jejich nejoblibenégjsi
podniky v jednotlivych kategoriich.

Kde? Prostrednictvim dotaznik( na webu www.gourmetjiznimorava.czina facebookové stran-
ce @TheSouthMoravia. Sdileli jsme dotazniky na instagramovych profilech @tastymoravia
a @southmoravia.

Své favority nominovali starostové meést a obci jizni Moravy.

Zeptali jsme se na informacnich centrech naseho kraje. Kde jinde ziskate provérena doporuceni,
kam za mistnimi /gastro/ poklady?

A samoziejmé nesmély chybét nominace od odbornikdl, ktefi se v turistickém ruchu skvéle
vyznaji. Své tipy pridaly DMO, tedy destina¢ni managementy oblasti Moravsky kras a okolf,
ZnojmoRegion, Brnénsko, Slovacko a Palava a Lednicko-valticky areal.
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Ochutnejte Brnol!

Jiz Sesty pruvodce brnénskou gastronomii
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