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Wir servieren lhnen

die Spitzen

der Gastronomie

in Sidmahren

Wir lieben SiGdmahren. Hier gibt es eine wun-
derbare Natur, bekannte Kulturdenkmaler...
und gutes Essen! Bereits das sechste Jahr
suchen wir daher flr Sie Top-Lokale, wo man
gut speisen und trinken kann — unterteilt in die
Kategorien , ,

Lokale, wo Sie immer wieder gern einkehren
mochten. Unser Gourmet-Fuhrer prasentiert
das Beste aus Sudmahren, daher werden

die einzelnen Lokale direkt von Menschen
aus der Region nominiert, die sich hier aus-
kennen. Die Bewertung erfolgt dagegen
durch unabhangige Spezialisten von auf3er-
halb, damit die Objektivitat gewahrt bleibt.
Machen Sie sich also zusammen mit uns auf
die Reise, denn wenn Sie unterwegs hungrig
werden, zeigen wir Ihnen den rechten Weg!
Eine Karte der Gastronomiebetriebe und her-
ausragender Ausflugsziele finden Sie unter
gourmetsuedmaehren.eu.



- RESTAURANTS




Kounicky dvur

Die SpeiseKarte ist hier lfein Rom?n mit hgndert Masarykovo nam. 63/5,
Kapiteln. Die Handschrift der Kiche zeichnet Dolni Kounice

sich aus durch solide Qualitéat, Einfachheit und

Saisonalitat. Nur wenige ausgewahlte Gerichte +420 730 825 882
aus den Gaben dieses fruchtbaren Landstrichs, kounickydvur.cz/restaurace
aber das Ergebnis auf dem Teller ist atemberau-

bend. Drinnen eine gemutliche Gaststube mit

einem offenen Kamin gegen die Unbilden des

Winters, drauf3en unter der imposanten Platane

sitzt man dagegen wie in einem Zen-Garten.

Einfache, aber ehrliche Speisen, die sich auf das Wesentliche konzentrieren - ausgezeich-
neten Geschmack. In allem sind die Frische der Zutaten und ihre sorgfaltige Verarbeitung
zu spiiren.




Burgr's Club

Was als kleines Bistro begann, ist heute ein Pre- 21. dubna 694, Lednice
mium-Club fur Kdrper und Geist. Neben Kultur

und Burgern locken auch erstklassige Steaks die +420 776 416 518

Gaste hierher. Und naturlich auch die entspann- burgrsclub.cz

te Atmosphéare! Die meisterhaften Speisen aus

erlesenen Zutaten werden durch exklusive Kaf-

fees sowie Weine und Biere aus der Region

abgerundet.

Fiir alle, die wirklich herausragendes Essen erleben méchten. Das Angebot einschlie3lich
der Cocktails erinnert an Lokale dieser Art in Amerika, der Besuch war eine angenehme
Uberraschung.




Galerie Mlyn Zeraviny

Herrhchg Kombmatlorj aus einem Bout!que— Zeraviny 1, Zeraviny
Hotel, einer alten Muhle mit unglaublicher

Geschichte und hausgemachten Speisen in +420 725062 018
gewagter Form. Neuzeitliche tschechoslowaki- galeriemlyn.cz/restaurace
sche Kiche mit lokalen Zutaten von den Eiern

und dem Mehl bis hin zu den Kihen auf den

Weiden der Umgebung. Fur Gourmets wird ein

Degustationsmenu mit vier oder sechs Gangen

angeboten.

Das Essen war absolut super, alles geschmacklich vielfiltig und ausgewogen, natiirlich
aus regionalen Zutaten. Hier speist man gut und kann sich gut vom Rummel der Grof3stadt
erholen.




Na Humpolce

Anstandige Kiche nicht nur fUr die Liebhaber Brnénska 184, Tignov
der Klassiker! Tatar, Jacket Potatoes und tolle

Snacks zum Bier. Und das wird hier nach allen +420 720153184
Regeln der Kunst gezapft, wobei man auf die nahumpolce.cz
Produkte kleiner Brauereien setzt und auch ein

eigenes Zwolfgradiges anbietet. Zur wirdigen

Barockfassade der Fuhrmannsschenke passt

die gemdutliche Einrichtung — da will man gar

nicht mehr nach Hause.

Das Rindertatar war ausgezeichnet und wurde so perfekt serviert, wie ich es in weit teureren
Lokalen erwarten wiirde. Auch das ganze Mittagsmenii war visuell wie vom Geschmack her
wunderbar.




Na Slajsi

Ein kulinarischer Schatz, wo man ihn nicht er- Na Slajsi 36, Lanzhot
wartet. Das Klichenteam arbeitet mit dem Bes-

ten aus der aktuellen Saison - von Barlauch bis +420 776161610
Wild. Zu den Speisen werden Weine aus dem restauracenaslajsi.cz
Podluzi gereicht, die die Gerichte abrunden

und ihre geschmacklichen Nuancen hervorhe-

ben. Die Sommerterrasse flr Radler mit einem

Kinderspielplatz ist perfekt fur alle Ausfligler.

Ein in der Region offenbar beliebtes Lokal, wo auch wir uns wohlgefiihlt haben. Man sieht,
dass die Inhaber jeden Tag anwesend sind und den Wiinschen ihrer Gaste entgegenkommen.




RAF House

Mbégen Sie lieber eine stilvolle Weinbar mit Tovarni 9, lvandice
Weinautomat zur Selbstbedienung oder eher

ein englisches Pub mit Museum und dem Nach- +420 735 744 344
bau einer Spitfire? Hier legt man Wert auf ein rafhouse.cz
gediegenes Interieur, frische und hochwertige

Zutaten, und man bereitet noch alles selbst

zu, anstatt auf Fertigprodukte zu vertrauen.

Das Royal Air Force Menu enthalt nur weni-

ge Gerichte, doch die hat man zur Perfektion

gebracht.

Angebot im Pub-Stil mit internationalen Klassikern. Die Pommes zum Burger waren die bes-
ten meines Lebens, der Reis filir den Risotto ist perfekt zubereitet




Restaurace CROP

Das Speisen im luxuriésen Interieur voller Na- 22. dubna 1000/28, Mikulov
turmaterialien ist wie Wellness fur alle Sinne.

Das Angebot stammt aus der eigenen Region, +420 605 595 054

die Zutaten meist in Bio-Qualitat werden ent- hotelvolarik.cz/cs/restaurace-crop
sprechend der Jahreszeit von den Bauern aus

der Umgebung geliefert. Bei den untraditionel-

len Variationen auf traditionelle Rezepte steht

Fleisch im Vordergrund, das bisweilen von un-

erwarteten Ingredienzien gekront wird.

Ein interessant zusammengestelltes Menii, alles perfekt zubereitet, toll gewiirzt, schén
prasentiert. Der Chefkoch lasst sich durch Fine-Dining-Lokale im Ausland inspirieren.




Restaurace Vino Silova

Wein und Essen gehéren zusammen wie die Videriska 5, Mikulov

Liebe zum Leben. Richtig kombiniert, verstarkt

und intensiviert der Wein den Geschmack, das +420 703 144 007

Aroma und das Erlebnis einer Mahlzeit. Genau vinosilova.cz/restaurace-mikulov
das werden Sie hier erleben. Hier werden Spei-

sen in den Rezepten direkt mit dem Wein ver-

bunden, oder sie erfahren den sensorischen

Einfluss des Weins und anderer Traubenpro-

dukte vom Essig bis hin zum Weinbrand.

Die Speisen sind nicht aufwandig, aber mit den Zutaten geht man mit Respekt um, was sich
im Geschmack zeigt. Rindertatar vom Feinsten und Desserts wie aus einer franzésischen
Konditorei.
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U Cerného Berana

Die kleine Kneipe in einem malerischen Dorf Zbraslavec 17, Zbraslavec

mit Platzen auch draufen Uberrascht mit einem

fein abgestimmten Burger-Mend, bei dem rei- +420 602 789 648

fes Rindfleisch die Hauptrolle spielt. Das ganze FB: UCernehoBeranaZbraslavec
wird abgerundet durch Zutaten wie Chutney

aus Chili-Paprikas oder Wasabi-Mayonnaise.

Bei den Steaks setzt man auf Fleisch von Klou-

da, und das Wochenmenu bietet neben Knei-

penklassikern auch Exotisches von Krevetten

bis hin zu Mexico Grande.

Beim mexikanischen Wochenende haben wir Fajitas mit Rindfleisch probiert. Das Fleisch war
perfekt zubereitet, wohl das beste Steak auf unserer Tour zu den Restaurants in Stidméahren.




- BISTROS




Panelka

~Eindeutig das beste Lokal, das wir besucht haben”

Der K?osk Ut?er S:Iem alten Schwi"mmbad aus <;Ier Lule 310, Luled
Vorkriegszeit bietet statt dem ublichen frittier- -~~~
ten Einerlei asiatische, mexikanische und ande- +42O 776 002200 ,,,,,,,,,,,,,,,,, 10
re Kostlichkeiten in atemberaubend luxuridsen FB: panelkalulec

Variationen. Das Inhaberpaar hat das einstige

Sportgeldande mit seinem Enthusiasmus far

kompromisslose Gastronomie und Kultur zu

einem gesgllschaftlichen Treffpunkt ggmacht, GEOFFNET:
wo man nicht nur zum Schmausen einkehrt,
sondern auch Konzerte und Theatervorstellun-
gen genieflen kann.

00000

KOMMENTAR DER BEWERTER

Ein sehr fortschrittliches Lokal, das Essen schmeckt fantastisch. Von Udon-Nudeln bis zu
eingelegten Wiirstchen mit hausgemachtem Kimchi. Wer asiatische Speisen liebt, ist hier
richtig!




Ba Saigon

Asiatische Klche, wo vietnamesische Kostlich- Pod Zamkem 2, Breclav 2
keiten von Bun Bo Nam B& bis hin zu veganen

Variationen dominieren. Hier sind Kimchi oder +420 722 745 282
Koriander zu Hause. Das Team zaubert nicht FB: people/Ba-Saigon
nur wunderbares Essen, sondern auch einen

tollen Kaffee. Freuen Sie sich auf ein verspieltes

Logo, Panoramafenster, ein gemutliches Inte-

rieur und die unverzichtbare Winkekatze.

Ausgezeichnete Friihlingsrollen, Bin Bo Nam B§ und die weiteren Leckereien ebenso per-
fekt. Alles passte wunderbar und war toll gewiirzt. Dieses Lokal hat uns einfach Spaf3
gemacht.




Ban Bistro

Wargm BAN? Hier geht es nickjt um (?Ien vietna- 1. méje 116, Zastavka u Brna
mesischen Banh, denn etwas Uberspitzt gesagt

ist es immer noch der gute alte bédhmische He- +420 602 721 361
feknddel, nach dem Familienrezept zubereitet banbistro.webnode.page
ist er allerdings feiner und lockerer. Man fUllt ihn

hier wie Tacos - probieren Sie ihn einmal mit Pul-

led Meat oder die suf3e Variante mit Pflaumen-

mus. Aus dem Teig werden Wraps und auch

Knddel zu den Saucen gezaubert. Zu all dem

kommt eine sehr nette Atmosphare.

Endlich einmal nicht nur ein weiterer Burgerladen. Ban mit Rindfleisch wunderbar, das
Fleisch sehr zart. Es ist geradezu anriihrend, mit welchem Engagement der Inhaber sein
Lokal betreibt.




B;Bistro

In diesem Erlebnisbistro beginnt der Tag mit Rozmitalova 567/20, Blansko
einem ausgezeichneten Friuhstlck, mittags gibt

es eine ausgiebige Mahlzeit und zum Ausklang +420 736 491481
des Tages ein opulentes Abendessen mit einem bibistro.cz
Glaschen Naturwein. Oder kommen Sie jeder-

zeit zu einem exklusiven Kaffee oder einem raf-

finierten Gin-Tonic-Menu und Tapas. Die Speisen

aus je nach Jahreszeit wechselnden Zutaten sind

eine Fusion der Kulturen, keine tschechischen

Klassiker.

Das Caesar-Sandwich war einfach super! Ausgezeichnetes Toastbrot, knusprige Parme-
sanchips, zartes Hithnerfleisch und ein leckeres Dressing. Sehr angenehmes und profes-
sionelles Personal.
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Bystra Zidle

Die Mittagessen hier sind eine ganz eigene Versi- Nadrazni 135, Zidlochovice
on von Streetfood, die Desserts sind himmlisch,

die meisten Zulieferer kommen aus der Umge- +420 775160 277
bung. Der exklusive Kaffee wird aus einer eigens FB: bystrazidle
fUr Bystré Zidle kreierten Mischung hergestellt.

Die Betreiber sind mit den Besitzern mehrerer

Weinguter befreundet, was sich auch im Ange-

bot widerspiegelt. Ein weiterer Pluspunkt ist die

Lage in der Néhe des Schlosses, des Bahnhofs

und der Radwanderroute.

Obwohl das Bistro direkt an einer belebten StraBenkreuzung liegt, bietet die Terrasse so-
gar Strandstiihle. Sonnenschirme und Straucher sorgen fiir eine intime Atmosphare.




Dusa v péri

Das winzige Bistro mit Produkten aus der Re- Masarykovo nam. 9, Kyjov 1
gion begeistert durch seine anheimelnde At-

mosphare. Die herzliche Bedienung serviert +420 603 171690
duftenden Kaffee, luxuridse belegte Brotchen |G: dusa_v_peri

und sufBe Torteletts, Tértchen und wunderbare

Macarons. Das hausgemachte Eis zieht Gaste

aus Nah und Fern an. Der Garten ist wie ge-

schaffen, hier einen Wein, einen sortenreinen

Traubenmost oder die daraus fabrizierten Trau-

benlimonaden zu probieren.

Erwarten Sie kein libliches Bistro, sondern eher einen Dorfladen, der ausgezeichneten
Kaffee, Eis und Most anbietet. Das Angebotist sehr solide, die Bedienung liberaus herzlich.




Fredy's

D.as wurde man in einer méhrisphen Kl_einstacﬁ Jungmannova 1, Breclav
nicht erwarten. Fredy und Monika servieren ei-

nen Hauch von Lateinamerika und zaubern mit +420 776 871104
mexikanischen Farben. Bis die Leckereien aus FB: Guatemalamayan
frischen Zutaten fertig zubereitet sind, unter-

halten sich die herzlichen Gastgeber gern tber

ihre Rezepte und ihre Erlebnisse aus Amerika.

Probieren Sie auch die Drinks!

Absolut geniales Essen, wie man es von einem mexikanischen Taco-Stand erwartet. Die
Maisfladen sind wunderbar leicht und knusprig, das tolle Getrankeangebot reicht von
Tequila bis Horchata.




Kavarna & bistro Karma

In einem eher ierus‘E.rIeII gepragten Teil von 17. listopadu 51, Breclav
Breclav versteckt sich ein Schatz. Auf der Terrasse

begrift ein Olivenbaum die Gaste, den grof3zlgi- +420 603 925 960
gen, schlichten Innenraum zieren Dutzende von FB: karmakavarna
GrUnpflanzen. Ein passionierter Winzer und eine

leidenschaftliche Baristin backen hier SUBspeisen

und Pasteten, kochen Sirupe und Chutney. Der

Wein kommt von den eigenen Weinbergen, den

Kaffee lassen sie speziell rosten.

Ein reichhaltiges Frihstiicksmeni, leckeres Essen und grof3e Portionen. Die Eier Benedict?
Eine ordentliche Brotschnitte, frischer Salat und Kréauter und viel Sauce Hollandaise.
Einfach toll!




Mikulas Bistro

Ein reizvolles Lokal im schonsten Teil der Alt- Staré Mésto 109/1, Znojmo 2
stadt von Znojmo. Im Sommer lockt der Hof,

wo man sich wie in einem Kustenort irgendwo +420 775 722 884

am Mittelmeer vorkommt. Ein Erlebnis ist das mikulasznojmo.cz
fantastische Frihstlck mit Produkten direkt

vom Bauernhof, dazu gibt es Weine von den

ortlichen Winzern, Kaffee und taglich frisch

gebackene Desserts.

Hier waltet ein ganz besonderer Genius loci. Die Einrichtung und die ganze Gestaltung
sind wunderschon, schon bei einem fritheren Besuch waren wir von diesem Ort begeistert.




Pedro's Streetfood Bistro

Die Gastro-Story im amerikanischen Stil be- Brnénska 8/3, Mikulov
gann mit einem Foodtruck in Lednice, das

nachste Kapitel ist das erste Streetfood-Bis- +420 704 891000
tro in Mikulov! Es ist auf Burger, Hot Dogs, FB: pedrosfoodtruck
Sandwiches und belgische Pommes spezia-

lisiert, die mit Rinderfett zubereitet werden.

Die Basis sind beste lokale Zutaten wie etwa

das gut gereifte Fleisch von der Metzgerei

Klouda.

Der Hotdog aus bestem Rindfleisch in einem wunderbar leichten Brétchen mit einer Portion
Rotkohl, hausgemachter Mayonnaise und Réstzwiebeln ist einfach umwerfend gut. Super
Pommes.




- CAFES UND KONDITOREIEN




Listek.Kafé

FrUh'er gin Qoffee Truck.bei der Fonténe, heu— Masarykova 40, Rajhrad
te ein richtiges Café ein paar Meter weiter.

Von auf3en winzig, von innen geraumig und mit +420 735 348 461
einem kleinen Wintergarten als Zugabe. Net- listekkafe.cz
te Einrichtung mit vielen Zimmerpflanzen und

ruhigen Farben, exklusiver Kaffee aus Roste-

reien der Region, ein fantastisches Frihstick

oder Brunch aus regionalen und Bio-Produk-

ten. Aber auch Nussschnitten, Punschtorte,
Pistazienwindbeutel...

Das Café ldsst den Enthusiasmus seiner Inhaberin erkennen, die es mit viel Liebe zum
Detail gestaltet hat, was an der Einrichtung wie am Internetauftritt zu erkennen ist. Ein
schéner Ort mit tollem Kaffee.




Café Hostina

Ein Gberwaltigend schickes Interieur, dazu ein namésti Svobody 3, Valtice
wunderschdner Hof mit Baumen. Die Baristas

sind verspielt und haben keine Hemmungen, +420 608 810 808

wirklich alles mit Kaffee zu mixen, Latte ist bei FB: cafehostina

ihnen echte Kunst. Der beste Drink hier soll

Whiskey Smash sein. Und die Kuchen wie von

Muttern... Da gehen einem die Augen Uber,

und man leckt sich den Mund. Unwidersteh-

lich! Ein Café, wo Kaffee und Kuchen grof3ge-

schrieben werden.

Unbedingt auch einen langeren Umweg wert! Der doppelte Espresso aus Mexiko ist aus-
gezeichnet, der kolumbianische Handbrew v60 wunderbar vom Geschmack wie von der
Zubereitung her.




Coffee Square

Ein Café direkt in der Rosterei, besser kann Valticka 253, Lednice
es nicht duften! Nur ein paar Schritte vom

Zentrum von Lednice entfernt kénnen Sie ex- +420 799 512 589
klusiven Kaffee, eine ordentliche heiRe Scho- coffeesquare.cz
kolade, Weine aus dem Familienweingut,

luxuridse Desserts aus eigener Herstellung

und Biere aus regionalen Kleinbrauereien

probieren. Und von Juni bis September kon-

nen Sie hier an den Wochenenden ein Fruh-

stlck aus frischen Zutaten geniefen.

Einer der besten Kaffees auf unserer Fahrt durch Mahren. Interessanter, intensiver, sehr
feiner Geschmack. Tolle Crema beim Espresso. Latte Art und der Schaum des Cappuccino
ebenfalls super.
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Kafé v kiné

Tagsuber Café, abends Bar und Musikclub.
Ein Treffpunkt drinnen oder draufien im tol-
len Garten - egal, ob man Lust auf Kultur oder
auf Leckereien aus der Region hat. Es werden
sattigende Suppen und einfallsreiche Cheese-
cakes, Bier von Bombarddk aus Velkd nad
Velickou, Schnapse aus den Weif3en Karpaten
angeboten, in die KaffeemUhle kommt meist
La Boheme Cafe oder Coffeespot.

nam. Miru 666,
Veseli nad Moravou

+420 606 445 113
kafe-v-kine.cz

Am Mittwoch am frithen Abend war hier ordentlich was los! Riesiges Angebot an Weinen,
Bieren und Cocktails, der Kaffee altmodisch, aber der Espresso aus exklusiven Bohnen

sehr gut.
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MOJI café

Ein Espresso, ein funky Filter oder lieber ein star-
ker Cold Brew, der einem Schwung fur den gan-
zen Tag gibt? Energiegeladen kommmt auch das
Frihstlck daher. Das Team von MOIJI hat Spaf3
am Fermentieren, am Ausdenken ungewohnli-
cher Kombinationen, es spielt einfach gern. Die
Basis bilden saisonale Produkte aus der Region.
Und von den Naturweinen wird lhnen am nach-
sten Tag nicht der Kopf brummen, auch wenn
Sie sich mehr als nur ein Glaschen génnen.

Svobody 240/4,
Mikulov na Moravé

+420 602 166 924

mojimoji.cz

Das kleine Café besticht durch seine Atmosphéare. Wir fihlten uns wie zu Hause. Ganz
klar ein Ort, den man in Mikulov nicht auslassen sollte.




naKofein

Hier steht man auf Holz und die. Earbg Grun. Brnénska 4391/54, Hodonin
Und den Kaffee beherrscht man bis in die letzte

Bohne! Schliefllich kommt er aus der eigenen +420 606 745 666
Rosterei. Hier gibt es einen genialen Espresso, freshbeans.cz

prazisen Filterkaffee, einen leckeren Flat White.

Ein besonderer Bonus sind die saisonalen Spe-

zialangebote, so im Sommer eine Eisversion

der Kaffeedrinks oder Limonaden und Biere

mit nicht alltdglichen Geschmacksrichtungen

und dazu die perfekten Snacks.

PERFEKTER eigener Kaffee, Latte Art vom Feinsten, ein origineller Ort mit ebensolcher
Einrichtung, ausgezeichnete Desserts, Produkte aus der Region... Einfach WOW.
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Prazirna Kyjov

Café oder Bar? Ganz wie Sie wollen, sagen die tF. Komenského 1407/14, Kyjov
Brlder, die das Kaffeehaus betreiben. Es reicht,

wenn Sie einen richtig zubereiteten erstklassi- +420 604 466 342

gen Kaffee, ein gutes Bier oder guten Wein zu prazirnakyjov.cz

schatzen wissen. Oder ein Dessert, das dem

Auge schmeichelt und nur so auf der Zunge

zergeht. Zu all dem brauchen Sie Entspannung

- und die finden Sie hier. In einem Multifunkti-

onsbereich (nicht nur) fUr Kaffeeliebhaber. Hier

kann man es sich einfach gutgehen lassen.

[

Ein toller Ort, der einen Abstecher lohnt. Das Lokal und die dazugehérige Résterei Zrna
hatte ich mir schon langer vorgenommen und kann sie nhach meinem persénlichen Besuch
nur empfehlen!




Prostor

Ein grof3izligiger Raum fUr ein Café, ein Kultur- Hradni 3, Boskovice
und Gemeinschaftszentrum, wo es Theaterauf-

fihrungen, Konzerte, Filme und vieles mehr zu +420 733 595 949
erleben gibt. Bei einem Filterkaffee oder einem prostor.wtf
gezapften Genius Noci lasst es sich hier gut

aushalten. Der riesige Herrenhof dient als Kin-

derspielplatz unter freiem Himmel, die erwach-

senen Begleiter kdnnen sich hier unterdessen

an den fantastischen Desserts laben.

Hierher komme ich sicher noch einmal! Hipstercafé mit ungemein netter Bedienung. Die
eindrucksvollen friiheren Pferdestille dienen heute als Kultur- und Gemeinschaftszentrum.

PROSTOR
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- WEINGUTER UND WEINGALERIEN




Knoll: na kavu & poharek

Eine Oase der Ruhe im geschéaftigen Lednice 21. dubna 702, Lednice
ganzin der Nahe des Schlosses. Der Garten im

stdlandischen Stil Iadt nicht nur zu Tapas, ei- 420 728 681117

nem opulenten Frihstick oder einem Brunch vinarstvi-knoll.cz
in netter Atmosphare ein. Wie schon der Name

verrat, kdnnen Sie hier auch eine Tasse Kaffee

genief3en, bevor Sie sich die Frage stellen: Und

jetzt einen Wein? Die Weine von Knoll reifen in

der Mikroregion Modré hory.

Gastronomie, wie sie sein soll! Von den Raumlichkeiten iiber die kreativen Weindrinks bis
hin zur Speisekarte, die iiber den Charakter jedes Weins informiert. Der Besuch war ein
Erlebnis.




Andulka winery

In einem ruhigen Teil des Dorfes steht am Ran- Josefov
de der Weinberge ein Winzerhauschen. Die
Verkdrperung der Geborgenheit und Behag- +420 776 542127
lichkeit, keinerlei Protz. Die stets heitere Win- FB: andulkawinery
zerin und Gastgeberin in einer Person hat ein

Gespur fur Wein, Design und Essen. Hier gehen

einem die Augen Uber, und der Geschmacks-

sinn schlagt Purzelbdume. Die gemutliche Ter-

rasse will man gar nicht mehr verlassen.

Ein Betrieb mit Schwerpunktauf modernenfrischen funky Weinen, die auf den Primararomen
basieren. Geradlinige unkomplizierte Weine flir den unbeschwerten sommerlichen Konsum
auf der Terrasse.
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Baraque pod Slunec¢nou

Flr das Weingut im Familienbesitz ist der Wein Hodoninska 1171/12,
ein Lebensstil. Er vermittelt Entspannung, In-
spiration, ein Geflhl von Luxus und auch die
sprichwértliche Wahrheit. Mit dem Blick tber 1420 774 935 915

die Weinberge fallen alle Sorgen von Ihnen ab. vinarstvibaraque.cz

Genief3en Sie die Aussicht, den exklusiven Kaf-

fee, die Desserts und naturlich den Wein. Mit

dem Fahrrad ist es von hier aus nur ein Kilo- E E
meter zum Aussichtsturm Slunecna.

Velké Pavlovice

Buntes Angebot aus leichten und frischen, strukturierten und verspielten, aber auch kom-
plexen, tiefgriindigen Weinen. Alle rein, elegant und harmonisch... Eine Uberraschung ist
der orange Veltliner.




Kafé Sklep

Im typischen Interieur eines alten Weinkel- Vrbice — Stras
lers erleben Sie einen einzigartigen Vibe und

konnen Weine des familieneigenen Weinguts +420 774 433 499
ebenso probieren wie exklusiven Kaffee aus vinobarina.cz/kafe
der Rosterei Rebelbean. Die wunderbaren

Leckereien aus Zutaten von ortlichen Produ-

zenten werden Sie kaum anrthren wollen, da

sie alle wie Kunstwerke aussehen. Aber wenn

Sie einmal reinbeif3en, werden Sie nicht mehr

aufhdéren kénnen.

Ein Ort, an den Sie immer wieder gern zuriickkehren werden. Anheimelnde Atmosphére
in einem authentischen Weinkeller, wo Sie Gaste und Einheimische im trauten Gesprach
erleben kénnen.




Korek vinny bar arestaurace

Auch als erste Bundesvinothek der Region Pavlovska 93/1, Mikulov
Dunajovské kopce bekannt! Lassen Sie sich

auf dem kulinarischen Olymp verwodhnen. Die +420 734 602 829
Vitrine mit Kuchen ist bunt wie ein Regen- korekmikulov.cz

bogen und passt perfekt zu Wein und Essen.

Schoénes Interieur und im Sommer eine grof3-

zUgige Terrasse mit stdlandischer Atmospha-

re, die an die sommerliche Chill-out-Zone des

Jakubék-Festivals in Brno erinnert.

Den Welschriesling als dominierende Sorte dieses Standorts hervorzuheben, ist eine aus-
gezeichnete Idee. Grofies Lob auch fiir die Biertheke und die harmonische Interaktion mit
der Stadt!




Mlyn Hrusky

Einst eine MUhIe, heute ein Tempel des Wei.ns, d.er U Zbrojnice 587, Hrusky
Gastronomie und der Begegnung. Doch wird die-

se Vinothek auch von Bier- und Kaffeeliebhabern +420 605 479 767
aufgesucht! Ziegelwdnde und eine Holzdecke IG: mlynhrusky

sorgen fUr Gemdutlichkeit in dem grofzligigen

Raum, der sich bei Besuchern des mahrischen

PodluZzi grof3er Beliebtheit erfreut.

Schon der renovierte historische Bau ist ein Erlebnis. Das Angebot an offenen Weinen ist
nicht allzu gro83, dafiir sind Flaschenweine aus Siidméahren und der ganzen Welt erhiltlich.




Poharek Pavlov

In diesem sensationellen Bau finden Sie ein Bistro, Geska 47, Pavlov
einen Weinkeller und auch ein Bett flr die Nacht.

Lassen Sie sich nicht tauschen — hier gibt es nicht +420 775 968 926
nur Weine wie etwa den vielgelobten Samotar, poharekpavlov.cz
sondern auch ein luxuridses Pilsner oder einen Pa-

riser Salat mit selbst gebackenem Brotchen. Das

Haus kann mit solider Handwerkskunst und schéo-

nen Materialien aufwarten, aus dem meditativen

Garten fallt der Blick auf die Burgruine Dévicky.

Ein inspirativer Ort fiir Begegnungen mit Einheimischen und Auswirtigen, wo jeden Abend
ein kleines Wunder geschehen kann. Das schéne Angebot umfasst konventionelle wie
Naturweine.




Sonberk

Die Terrasse bietet einen atemberaubgnden Sonberk 393, Popice
Panoramablick Uber die Weinberge und die Pol-

lauer Berge. Und die Weine? Hier hat man sich +420 777 630 434
ganz den Pradikatsweinen verschrieben. Sie sonberk.cz
sind ausgepragt fruchtig, wirzig und sehr mi-

neralisch. So wlrde die Sonne in flUssiger Form

schmecken! Erleben Sie in dem von Josef Ples-

kot entworfenen und mit Architekturpreisen be-

dachten Weingut die Weine mit allen Sinnen.

Hier dominieren weif3e Sorten. Zu empfehlen fiir alle Liebhaber moderner Weine, die einfa-
che, geradlinige, technologisch reine Weine mit dominierenden Primararomen zu schiatzen
wissen.




Vinarstvi Spielberg

Das Weingut in der mahrischen Toskana hat
sich der biologischen Bewirtschaftung der
Weinberge, der organischen Dingung und
der Verarbeitung von Hand verschrieben.
Hier entstehen frische, leichte Weine ebenso
wie schwere, extraktreiche. Das Gebaude des
Weinguts ist die perfekte Kulisse fur Hoch-
zeiten im toskanischen Stil. Besuchen Sie
das Degustario und den atemberaubenden
Kristallsaal oder relaxen Sie im Sommer unter
den Sonnenschirmen.

Archlebov 406, Archlebov
+420 774 288 108

spielberg.cz

Schéne einfache Weine, elegante Weine der Mittelklasse, schén strukturierte Premium-
weine. Behutsamer Technikeinsatz, gutes Preis-Leistungs-Verhiltnis, die Atmosphare ei-
ner italienischen Villa.




VinafFstvi Skrobak

Das Familienweingut bietet seine Besuchern Piihon 937, Cejkovice
das perfekte Weinerlebnis. Wein schmeckt

am besten dort, wo er geboren wurde! Die +420 601201339
Weinberge werden biologisch bewirtschaf- vinoskrobak.cz

tet, und die Trauben werden schonend ver-

arbeitet. Die Familie Skrobak setzt in der

Architektur auf klare Linien und in ihrem Bis-

tro auf die perfekte Kombination von Wein

und hausgemachten Speisen. Probieren Sie

einmal die vielgerGhmten Windbeutel!

Genief3en Sie das tolle Mittagsmahl aus lokalen Zutaten oder einen Abend mit Wein und
hausgemachtem Camembert. Das Spitzenangebot ist die Reihe Scarabeus - Pinot noir und
oranger Palava.




BIERSTUBEN UND BRAUEREIEN



Pivovar Lednice

Die Kombination von Brauerei, Gasthaus, Uber- Breclavskd 368, Lednice
nachtungsbetrieb und Wellnesszentrum mit
Ausblick auf ein Schloss ist wohl eine Seltenheit. +420 778 982 882
In Lednice gibt es sie! Die modern konzipierte pivovarlednice.cz
Minibrauerei bietet einen wunderbaren Garten

und einen sauberen Gastraum im Fabrikstil, der

Braumeister geht seiner Arbeit direkt vor den

Augen der Gaste nach. Das Angebot umfasst

Lagerbiere und obergarige Biere, und es gibt

auch ein Probierbrett.

Das Bier wird hier perfekt serviert, jeder findet etwas nach seinem Geschmack. Auch die
Speisekarte begeistert. Mit Bier weifs man hier umzugehen, auch die Glaser sind perfekt
gekiihlt.




Dratenik Pub

Anfangs brauten sie das Bier zu Hause im Koch- Za Sokolovnou 9, Dobsice
topf. Heute betreiben Vater und Sohn gemein-

sam eine Brauerei. Hier entstehen untergarige +420 606 052 872

Biere nach Pilsner Art aus tschechischem Hop- pivovar-dratenik.cz

fen, aber auch obergérige Biere, flr die der

Hopfen aus der ganzen Welt kommt. Die Brau-

ereigaststatte mit inrem Garten kdnnte nicht

schoner sein. Familiare Atmosphare und gute

Laune sind garantiert.

Der Pub ist ein Familienbetrieb, was dem Ganzen eine nette Atmosphiére verleiht. Am Bier
ist nichts auszusetzen. Der Braumeister ist ein super Typ und beherrscht seinen Job aus dem
Effeff.




Frankies

Stépan und Adam. Zwei Jungs, die Bier brauen. Jana Palacha 121/8, Bieclav
Und gern experimentieren. Das ist im Ubrigen

die Philosophie von Frankies: ein vielfaltiges +420 601553 307
Angebot und ordentliche Arbeit bei der Zu- frankies.cz

bereitung. Wer alle Spezialsorten verkosten

mochte, kann sich ein Probierbrett bestellen.

Der Gastraum hat herrliche Panoramafens-

ter, und erst der Garten! Die Atmosphéare ist

bezaubernd.

Ein toller Ort, um den Abend bei einem Bier zu genief3en. Die Betreiber stehen neben Bier
auch auf Rockmusik, was dem Ganzen eine sehr gelungene Atmosphére verleiht.




Genius Noci

Die Nachkommen eines der Besitzer haben nam. Palackého 330, Lomnice
an die Geschichte einer Brauerei aus dem

16. Jahrhundert angeknUpft. lhre winzige Bier- +420 777 002 451
stube bei der alten herrschaftlichen Brauerei geniusnoci.cz
ist urgemutlich, dazu kommen noch ein Garten

und eine Terrasse mit Blick zur Kirche. Ausge-

schenkt wird ein buntes Sortiment an Bieren.

Gern erprobt man hier interessante Stile, Her-
zensangelegenheit der Inhaber ist das helle

starke Honeymoon.

Ein ungewo6hnlich konzipiertes Lokal, wo das Bier wirklich von denen gezapft wird, die es
auch brauen. Hier dreht sich alles ums Bier, und laufend werden neue Stile erprobt.
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Kyjovsky pivovar

Brauergi, Bierbad,.Restaurant unq Hotel in ei- trida Komenského 596, Kyjov
nem. Hier dreht sich alles ums Bier! Gebraut

werden untergarige Pilsner und dunkle bayeri- +420 518 614 310

sche Biere. Alles ungefiltert und nicht pasteu- kyjovsky-pivovar.cz

risiert — gelobt seien die gesunden Bierhefen!

Dazu etwas Deftiges — wie ware es mit Hirsch-

ricken? Und eine Brauereiflhrung mit Verkos-

tung ist auch nicht zu verachten...

Ein Muss bei jedem Besuch in Kyjov. Ausgezeichnete Kiiche, aus dem Zapfhahn flie3en neben
Spezialsorten auch Klassiker wie das Roggenbier Katefina oder ein elfgradiges Honigbier.




Mezi Vraty

Ein solch gemdutliches, stilvolles Lokal mit der Sedlec 92, Sedlec
warmen Atmosphare eines Familienbetriebs

muss man schon suchen, um es zu finden. +420 737 633135
Schwer zu sagen, ob es drinnen oder im Gar- FB: mezivraty
ten gemutlicher ist. Es bietet traditionelle bdh-

mische und mahrische Klche, Bier und eine

Portion Humor. Getreu der Weisheit von Onkel

Pepin: ,Bier wird deine schwachelnde Gesund-

heit heilen und verbessern!”

Keine Brauerei, aber Fassbier von guter Qualitdt. Daumen hoch fiir die wunderbare
Atmosphire des stilvollen Lokals und den herzlichen Empfang. Die Speisekarte sorgt fiir
manchen Lacher!




Old Cock Beerhouse

Hier entsteht flussiges qut far .echt"e Fein- Na Valech 1560/15, Znojmo 2
schmecker. Vom achtgradigen Bier fur Rad-

wanderer bis zum sechzehngradigen NEIPA +420 777274 848

Kase. Die Burg von Znojmo ist nur ein paar oldcock.cz

HUpfer entfernt, doch die Brauerei schmuckt

sich mit ganz modernen Federn. Auf Schritt

und Tritt gibt es hier witzige Hahnenmotive

zu entdecken — vom Zapfhahn bis zu den Toi-

letten. Hier werden Sie garantiert nicht den

Kamm hangen lassen.

Perfektes Angebot an Sorten und Geschmacksrichtungen. Nette Atmosphire, die
Hahnenthematik ist allgegenwirtig. Nirgendwo sonst hat man schon beim Betrachten
der Flaschen solchen Spafi.




Pivovarska ReZtaurace

Hier geht man mit dem Bier sorgsam um, und Hradni 87/2, Znojmo
es gelangt auf kirzestem Weg vom Lager-

tank ins Glas. Dazu wird direkt im Zentrum der +420 774 427 861
Stadtbrauerei von Znojmo tschechische Kiche pivovarznojmo.cz

im modernen Gewand serviert. Die Einrichtung

strahlt den historischen Charme der Vorkriegs-

zeit aus, und das Personal kimmert sich nicht

nur vorbildlich um das Bier, sondern auch um

die Géste. Probieren Sie zum Beispiel das elf-

gradige bernsteinfarbene Rotunda!

Wer einen Besuch der Altstadt von Znojmo mit einem kulinarischen Erlebnis und einer
Exkursion durch die historische Stadtbrauerei kombinieren méchte, ist hier genau
richtig.




Remeslny Minipivovar Dubnak

Diese Familignbrauerei mittgn in der Weinregi- Nadrazni 7, Dubfiany
on braucht sich durchaus nicht zu verstecken.

Sie produziert unter- wie obergarige Biere als +420 739 996 394
helles Lager aus vier Malzsorten. Oder wie FB: dubnak.cz
ware es mit einem IPA aus der Single Hop-Edi-

tion? Zum anstéandigen Craft-Bier gibt es in

der netten Gaststatte oder drauflen auf der

Terrasse die klassischen Speisen.

Ein ganz eigenes Lokal mit 6rtlicher Stammkundschaft, schéner Zwischenstopp bei einem
Ausflug mit nettem Garten. Oft wechselndes Bierangebot, man experimentiert gern mit
Spezialbieren.




Vorkloster

Die restaurierte Klosterbrauerei des berthm- Pivovarska 1002, Predklastefi
ten Zisterzienserklosters kann mit den Vor-

kloster-Bieren und einen einzigartigen Genius +420 739 915 156
Loci aufwarten. Und selten kommt eine so pivovarportacoeli.cz
profane Sache wie eine Bierstube so char-

mant daher. Auf3en wie innen. Probieren Sie

einmal ein rubin- oder bernsteinfarbenes La-

ger oder das Kloster-Zwickl... Auch im gemut-

lichen Biergarten konnen Sie Platz nehmen.

Klosterbrauereien gibt es in Tschechien wenige, schon daher lohnt ein Besuch. Sehr hoch-
wertige Biere hervorragend serviert, und wenn Sie nicht weiterwissen, hilft lhnen gern die
Bedienung.




Mezi Radky

Nicht nur Romantiker lieben den himmelblau-
en Wagen oberhalb von Némcicky. Lassen Sie
Ihr Auto unten im Ort und machen Sie sich zu
FuB auf den Weg durch die Weinberge. Pro-
bieren Sie Tapas, neapolitanische Pizza direkt
aus dem Ofen, Weine von einem o&rtlichen
Winzer. Hier chillt man auf mahrische Art!

FB: meziradkynemcicky

KarBar street food

Die turkis gestrichene Fresh Bar mit Strand-
feeling der Freundinnen KARin und BARcZa di-
rekt beim Archéopark ist nicht zu Ubersehen.
Genieflen Sie tolle Sandwiches, Wraps oder
einen ,Kubaner” (mahrisches Rauchfleisch,
Setzei & Co. in einem Vollkornbrot)! Auch Lat-
te Art haben die Madels im kleinen Finger.

FB: karbarstreetfood

- KLEINE GASTROSTOPPS

Pedro's Foodtruck

Der Foodtruck direkt beim Schlosspark in Led-
nice lockt mit seinem Duft schon von Weitem.
Hier wird jedes Mal etwas anders serviert, einmal
New York Dog, einmal Chipotle Pork, immer aber
Fleisch und perfektes Streetfood. Dazu die legen-
daren in Schmalz frittierten Pommes und eine an-
sténdige Limonade.

www.pedrosfoodtruck.cz

Prujezd 32

Das Bistro Prljezd 32 ist ein origineller Fami-
lienbetrieb im abgelegenen Veverske Kninice.
Hier wird mit Respekt vor dem Ort und den
lokalen Zutaten gekocht. Probieren Sie Zupf-
fleisch, LampredottonachFlorentiner Artoder
Basilikumlimonade mit Pfeffer. Fur Kinder gibt
es Eis und Brettspiele.

FB: prujezd32



Kafe z vysky

Der Coffee Truck von Pedro’s auf dem Gelan-
de der Gartenbaufakultat in Lednice serviert
Kaffee von Pikola aus Sumperk, kleine Snacks
und tolle Desserts. Vergessen Sie allen Trubel
und schmieden Sie im Schatten der Platane
bei einem duftenden Tasschen oder einem
hausgemachten Eis Ihre weiteren Reisepléane.

www.pedrosfoodtruck.cz/kafe-z-vysky

Restaurant Essens

,Im Grenzschlosschen mitten in der
Parklandschaft von Lednice und Valtice” [=

Degustationsmenus wie aus einer kulinarischen
Fantasiewelt serviert. Die Zutaten sind aus-
schlieBlich regionaler Herkunft, ein Teil davon
kommt aus dem eigenen Anbau vor Ort. Der
Auftrag lautet: Auf Topniveau sattigen und dabei
schlummernde Geschmacksknospen wecken!
In einem Schloss in malerischer Landschaft und
mit einer reichhaltigen Auswahl an Weinen.

K Z&dmecku 16, Hlohovec u Breclavi

TOP
TIPP

restaurantessens.com

0O000

Café Zastavka

Das turkisfarbene Café im Buswartehauschen
sorgt im Park bei der Kirche fir Picknickstim-
mung. Man setzt sich auf eine Decke und
kann sich Blcher bei der Bedienung auslei-
hen, die auch Ausflugstipps gibt. Neben ho-
hen Koffeindosen gibt es auch wunderbare
Desserts und leckeres Softeis.

FB: pasocafezastavka

GEOFFNET:




Wie wird bewertet?

Zahlen lugen nicht. Deshalb haben wir die Wertungskriterien durch eine Hochstzahl von erreichbaren Punkten ausge-
drlckt, die jeweils vergebenen Punkte addiert und in Prozent Ubertragen. Anhand des Durchschnitts der vergebenen

Prozentzahl wurde das Ergebnis ermittelt.

RESTAURANTS max. Punktzahl

WEINGUTER & WEINGALERIEN max. Punktzahl

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Qualitat des Weins 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | Breitedes Sortiments 20|
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getranke 10 | | Snacks zum Wein ¢ 5 |
Originalitat des Angebots ¢ 5| |Personal(Auftreten, Kenntnisse) 25 |
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 6| |Mieu/Ambiente 10 |
Miliié; 7/7A7r;1£>i7e7n7t(; 777777777777777777777777777777 1707 ERGEBNIS 100
ERGEBNIS 100

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Geschmack, Qualitat und Behandlung des Biers 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | SmackszumBier 20
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getrénke 15 | | Biersortiment 10
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 5| | Akoholfreies Sortiment ¢ 5
Mieu/Ambiente 10| |Personal (Auftreten, Kenntnisse) 15
ERGEBNIS 100 Mi\ii(;& 7/7A7rY71E:>i7einité 777777777777777777777777777777 1707

ERGEBNIS 100

CAFES & KONDITOREIEN
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Geschmack und Qualitat des Kaffees, 30
Angebotsvielfalt

Geschmack und Qualitat der Desserts 30
Angebot und Qualitét sonstiger Getranke 10
Qualitét des Angebots kleiner Mahizeiten ¢ 5
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 5
Mileu/Ambiente 10
ERGEBNIS 100
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Gestatten — die Jury:

Miroslav Vorika, Inhaber und Chefkoch des To je Bistro

Mit Erfahrungen aus London, Sydney und dem Pra-
ger Aromi eroéffnete er in Hradec Krélové ein eigenes
Etablissement mit internationaler Kiiche. Vegane Ge-
richte, Fleisch und Fleischloses, traditionelle Zutaten
in ganz neuer Form... Und einmal im Monat ein ganz
spezielles Dinner etwa auch im Streetfood-Stil.

Pavel Drdel, Chefkoch

Autor eines Fastenkochbuchs, Mitinhaber und Chef-
koch des Stl a Repa, welches seit vier Jahren den
Titel des besten Restaurants in Tschechien halt. Er
war in vielbeachteten Fernsehsendungen zu Gast,
und regelmaBig findet sich sein Name vor allem
dank seines Zero-waste-Konzepts auch in den Print-
medien.

Tomas Hauser, Chefkoch

Koch mit Leib und Seele, seit 8 Jahren in der Pension
Zikmundov bei Buchlov. Er bevorzugt regionale Zuta-
ten und kocht gern typisch tschechische Gerichte in
einem neuen Gewand. Er kocht impulsiv und experi-
mentell, mit Krautern und BlUten. Er liebt den Kaffee
und das offene Feuer, nur darauf kann er kochen.

Pavel Byéek, Chefkoch

Erarbeitete u. a. im englischen Sternerestaurant Galvin
at Windows oder bei der franzdsischen Kochlegende
Pierre Koffmann. Zurlck in Tschechien, kochte er im
Alcron unter Roman Paulus. Im Jahr 2018 er6ffnete er
mit seinem Kollegen Patek The Eatery. Sein bekanntes-
tes Rezept ist eine Variation der klassischen Dillsauce.

Elena Strapkova,
Gastro-Journalistin und Chefredakteurin

Journalismus und Public Relations im Fremdenver-
kehrsbereich studierte sie unter anderem in den USA.
Reise- und Gastrothemen widmete sie sich beim CBS
TV in New York und in der slowakischen Presse. Heu-
te ist sie Chefredakteurin der Magazine Gurman na
Slovensku, Bar Magazine und Inbar and Restaurant.
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Jakub Horak,
Meisterkoch der (nicht nur) japanischen Kiiche

Als Koch des Restaurants Yamato wurde er als bis-
lang einziger Europaer Weltmeister der japanischen
Kochkunst beim Washoku World Challenge. Die Jury
begeisterte er, indem die japanischen Speisen als
Hommage an seine Heimat mit typisch tschechischen
Zutaten wie Johanninlssen oder eingelegten Hopfen-
sprossen verfeinerte.

Filip Kopecky, Inhaber eines Cafés und einer Rosterei

Uber ein Okonomie-, Jura- und Grafikdesignstudium,
Uber Brno, Prag, London und Brighton kehrte er ins
heimatliche Hradec Kraloveé zurtick, wo er nach einem
Bistro, einer Bierstube und einer Espressobar schlief3-
lich 2018 die Kaffeertsterei CHROAST eréffnete. Dane-
ben betreibt er einen E-Shop und drei Espressobars!

Tomas & Daska Novakovi, Kaffeeroster

Das Duo der Diamonds Roastery in Bratislava nutzte
zum Kaffeerdsten anfangs eine Popcornmaschine.
Dann schafften sie die richtige Ausristung an, ab-
solvierten einen Kurs in Kiew, begannen Cuppings
zu veranstalten, bis schliellich klar war, dass der
Kaffee und die Rosterei flr sie zum Hauptberuf wer-
den wirden.

Vendy Vytiskova, Konditorin und Inhaberin eines Cafés

Alles begann damit, dass sie zu einer Feier eine Schoko-
ladentorte mitbrachte, die allen vorziglich schmeckte.
Sie gab ihren Beruf auf und widmete sich ganz dem
Backen von Torten und der Kreation von Candy Bars.
Heute betreibt sie in Jindfichlv Hradec die Konditorei
Lavendy und gleichzeitig die Bistrothek LaVendy.

Dusan Skubak, Winzer

Und daneben Fotograf, Philosoph und Grinder des
Festivals ZIVE VINA in Bratislava. Sein Weingut Hek-
tér in den Kleinen Karpaten erzeugt nur vier absolut
authentische Weine - einen weif3en, einen orangen,
einen hellroten und einen roten. Daneben pflegt er
diverse weitere Leidenschaften abseits des Weins.



Margaréta PovaZanova, Kavino

Ihr Leben widmet sie der Gastronomie und der Kunst.
An der Hotelfachschule begann sie sich fur Wein zu
interessieren und absolvierte einen Sommelierkurs.
Erfahrungen sammelte sie in Bratislava, Trnava und
bei Kavino, wo man sich auf Wein wie Kaffee versteht
und vor allem Weine aus den Kleinen Karpaten ge-
reicht werden.

Lubos Bogar, Weinhandler und Weinapostel

Er absolvierte die Weinakademie Rust und grindete
die Weinbauschule WSET (The Wine & Spirit Education
Trust) als erste derartige Schule in der Slowakei. Im Jahr
2019 absolvierte er das Institute of Masters of Wine. Er
ist auch im Weinhandel tatig und kann sich persdnlich
keinen Tag ohne einen guten Tropfen vorstellen.

Marek Vacha, Brauer

In seiner Freizeit widmet sich der stadtische PR- und
Kommunikationsspezialist der Musik und dem Bier. In
den letzten vier Jahren hat er meist per Rad Uber 200
tschechische Brauereien besucht, um nach Verkostung
aller denkbaren Sorten schliefilich sein eigenes Bier der
Marke Vachovar zu brauen.

Krystof Materna, Journalist

Autor eines Bier-Wanderflhrers, der unterhaltsam
Uber die tschechischen Brauereien informiert und
Wanderrouten durch ganz Tschechien enthélt. Die
Handy-App und die Website dazu erleichtern das
Entdecken neuer Brauereien bei Ausfligen in die
verschiedensten Landesteile und in die versteckten
Winkel Prags.

Lenka Strakova, enthusiastische Braumeisterin

Zum Brauen fand sie nach einem Chemiestudium in
Prag. Die meisten Erfahrungen sammelte sie beim Pilse-
ner Prazdroj. Vom IBD wurde sie zur Biersommeliere ge-
kirt. Mit inrem herausragenden Geschmackssinn sorgt
sie fUr ganz besondere Biererlebnisse. Ihre Besessen-
heit fUr Qualitat ist in jedem ihrer Biere zu schmecken.

KLEINE GASTROSTOPPS
Jaroslav Brecka, nicht nur Besitzer eines Foodtrucks

Gastronaut, Inhaber des slowakischen Bistros Coolha
und Organisator des FEST Cool Piknik in der Slowa-
kei. Er bereist die Welt und testet Sternerestaurants
ebenso wie Streetfood-Buden, denn schlieflich weif3
man vorher nie, wo man ein kulinarisches Kleinod ent-
decken wird.

Wenn Sieger testen

Zwei dreifache Sieger aus den vorangegangenen Jahren waren diesmal selbst in Sidméahren unterwegs, um
mit viel Engagement die Qualitat der nominierten Gastronomiebetriebe zu testen.

Vojta and Natalka Valkovi, Weingut Vélka, Nosislav

Das Ehepaar bewertet Betriebe in der Kategorie Wein
und Weinguter, in der ihr eigenes Weingut in den Jah-
ren 2021, 2022 und 2023 siegreich war. Sie sind die
(bislang) jingste Generation eines Bio-Weinguts in Fa-
milienbesitz, wo man aus den Reben von Weinbergen
im Naturpark Vyhon ganz besondere Weine erzeugt.

m

Veronika Moravkova, Dvorek Boretice, café wine bistro

In ihrem Café kommen die Liebhaber von erlesenen
Kaffees wie auch von Weinen, Kase, Pasteten oder
Desserts auf ihre Kosten. Unter dem Apfelbaum, in
einem Designercontainer und in der Scheune ist
Platz fUr alle. Das Café siegte in seiner Kategorie in
den Jahren 2019, 2021 und 2023.



Und wer hat die Lokale nominiert?

Wie im letzten Jahr haben wir uns an die breite Offentlichkeit in Siidméahren gewandt.
Gastro-Fans, Feinschmecker, zufriedene Kunden und begeisterte Laien haben uns ihre
Nominierungen geschickt. Wir haben sie nach ihren Lieblingsbetrieben in jeder Kategorie
gefragt. Wo? Durch Fragebdgen auf der Websitegourmetsouthmoravia.eu und auf der
Facebook-Seite @TheSouthMoravia. \Wir haben die Fragebdgen auf den Instagram-Profilen @
tastymoravia und @southmoravia geteilt.

Die Burgermeister der sudmahrischen Stadte und Dorfer haben inre Favoriten nominiert.

Wir haben bei den Informationszentren in unserer Region nachgefragt. Wo sonst kéonnte
man zuverlassige Empfehlungen fir lokale (gastronomische) Schatze bekommen?

Und natdirlich durften auch Nominierungen von Experten, die sich im Tourismus auskennen,
nicht fehlen. Die DMOs, d.h. die Destinationsverwaltungen, haben ihre Tipps hinzugeflugt.
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