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JiZni Morava mezi svétovou Spickou. Mifri sem prvni ocenéni Michelin
12.12.2025

Jihomoravsky kraj pfivital prvni michelinskou hvézdu. Ocenéni svétoznamého gastronomického
pruvodce Michelin se letos nové vydalo i do éeskych regioni. Na jizni Moravé se michelinskou
hvézdou muze pysnit Restaurant Essens.

Ocekavani se naplnila. V Marianskych Laznich byly ve Ctvrtek 11. 12. slavnostné vyhlaseny nejlepsi
gastronomické podniky napfi¢ Ceskou republikou. Poprvé byly piedstaveny mimoprazské restaurace
ocenéné michelinskou hvézdou, titulem Bib Gourmand (dobré jidlo za pfijatelné ceny) Ci Zelenou
hvézdou (restaurace s vyznamnym dopadem v oblasti udrzitelnosti).

.Byl jsem nervozni, ale doufal jsem, Ze to klapne. Pro nasi restauraci je michelinské ocenéni naprosto
zdsadni,” okomentoval svij Uspéch $éfkuchaF Otto Vasak z restaurace Essens v Hlohovci v Lednicko-
valtickém arealu. Ta ziskala nejvyssi ocenéni v podobé michelinské hvézdy. Dalsi dva brnénsti zastupci
mezi ohodnocenymi restauracemi jsou drzitelé titulu Bib Gourmand: Atelier Bar & Bistro a Valoria.

. VyhliZeli jsme napjate, jestli oceneni Michelin poprvé zamiri na jiZni Moravu. Jsme rddi, Ze jsme se nepletl,
turistického ruchu a je skvélé, Ze jizni Morava dokdzala obstat a muize se nyni zaradit mezi prestizni
gastronomické destinace,” sdélila reditelka Centraly cestovniho ruchu - Jizni Morava Martina
Grizova.

Jizni Morava svij turisticky potencial pomoci gastronomie rozviji dlouhodobé. Kvalitni jidlo a piti se
samo o sobé stava turistickym cilem, ktery motivuje navstévniky k cestam a vyletim do konkrétnich
lokalit. ,V cestovnim ruchu s tim pracujeme a v ramci tip na vylety pridavame i tipy na provérené gastro
cile. Michelinskd oceneni jen potvrzuji, Ze na jizni Moravu se za jidlem skutecné jet vyplati,” doplnuje
Martina Griazova.

Vedle tradi¢nich vinarstvi jsou stale popularnéjsi bistra, kavarny, pekarny i lokalni pivovary. Letos
podevaté jsou ty nejlepsi podniky v kazdé kategorii prezentovany v priivodci Gourmet Jizni Morava,
ktery stejné jako Michelin stavi na posudku od nezavislych hodnotiteld.

.INa jiZni Morave me nejvice prekvapila pestrost — na relativne malém regionu se da najit Spickova moderni
gastronomie, podniky zamerené na lokdlni suroviny i klasické venkovské hospody, které si drZi autenticitu.
Ocenuji hlavné odvahu nékterych kuchart a restauraci kombinovat tradicni moravské chute s modernimi
technikami,” vyjadril se Pavel Svestka z Asociace kuchafi a cukraia €R, ktery mél v roce 2025 roli
hodnotitele privodce Gourmet Jizni Morava v kategorii Restaurace.

Gastronomie je jeden z aspekt(, ktefi navstévnici jihomoravského regionu dlouhodobé hodnoti
pozitivné, coz ukazal také nedavny prizkum navstévnickych zkusenosti.
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